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F apresenTACAO

Estimadolal Cliente,

Acaba de adquirir um dos produtos da nossa vasta gama. Agradecemos a confianca que demonstrou pela nossa
marca.

Estamos seguros de que, com o passar do fempo, chegard d conclusdo de que valeu a pena tal confianga.

O rigor que colocamos, tanto nos materigis utilizados, como na fabricagdo e controlo do aparelho, fazem dele um
produto de qualidade odequado ds suas exigéncias.

ATENCAO:
A instalagdo, regulacdo ou manutencdo do aparelho deve ser efectuada por um técnico qualificado e portador
da licenga de “"Mecanico de Aparelhos de Gas" ou “Técnico de Gés".

Solicitamos que leia com atengdo este Manual de Instrugdes, com orientagdes gerais para a instalagdo, utilizagdo
e manutengdo, elaborado especialmente para si a partir de sugestdes recolhidas entre clienfes e especialistas.
Serd de grande utilidade conhecer, com todo o detalhe, o funcionamento e a manutengdo do aparelho, de modo
a poder obter os melhores resultados.

Guarde este Manual de Instrucdes e entregue-o com o fogdo caso este mude de utilizador.

CONSELHOS AMBIENTAIS

Mo deite fora a embalagem do seu aparelho, esta pode ser reciclada, entregue-a num

ECOPONTO.

K

Este simbolo colocado no produto, indica que o produto ndo pode ser tratado como lixo
doméstico. Em vez disso, deve ser entregue ao centro de recolha selectiva para a
reciclagem de equipamento eléctrico e electrénico. Ao garantir uma eliminagdo

adequada deste produto, ird ajudar a evitar eventuais consequéncias negativas para o
E meio ambiente e para a salde publica, que de outra forma, poderiam ser provocadas por

um tratamento incorrecto do produto. Para obter informagdes mais pormenorizadas
sobre a reciclagem deste produto, contacte os servigos municipalizados locais, o centro

de recolha selectiva da sua drea de residéncia ou o estabelecimento onde adquiriu o

produto.

Este simbolo colocado na embalagem do produto, indica que este produto tem uma
fonte de luz.
O = ‘O No ponto 5. Instrugbes de Manuten¢do e Limpeza pode ver as informages sobre esta

fonte de luz e como substituir a mesma.

[72 ADVERTENCIAS GERAIS

Este aparelho pode ser usado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimento se forem supervivionadas ou tiverem
recebido instrugdes sobre o uso do aparelho de uma forma segura e compreender os perigos
envolvidos.

As criangas devem ser supervisionadas para assegurar que ndo brincam com o aprelho.

Aviso: As partes acessiveis podem ficar quentes durante a ufilizagdo. As criangas pequenas devem ser
mantidas afastadas do aparelho.
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ATENCAO:

0 aparetho e as suas partes acessiveis podem aquecer com o funcionamento forno e do grill, devem
ser tomados cuidados para evitar focar nos elementos de aguecimento.

Criangas com menos de 8 anos de idade devem ser mantidas longe, @ menos que supenvisionadas,
criangas devem ser mantidas afastadas do aparelho.

Este aparelho desfina-se apenas a cozinhar. Ele ndio deve ser utilizado para outros fins, por exemplo
para aquecimento ambiente.

AVISO: cozinhar num aprelho com gordura ou dleo pode ser perigoso e pode resultar em incéndio.
Nunca tenfe apagar um incéndio com dgua, mas desligar o aparelho e depois cobrir com uma tampa
ou um cobertor de fogo as chamas.

AVISO: Se a superficie do plano de cozedura estiver partida, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de
choqueeletrico.

AVISO: perigo de inc&ndio: ndo armazenar recipientes ou outras coisas dentro do forno, ou sobre @
mesa de cozedura.

Ndo colocar no cormpartimento situado debaixo do forno, materiais inflamdveis (dleo, pldsticos, papel efc...)
Durante o uso o aparelho fica quente, devem ser tomados cuidados para evitar tocar nos elementos de
aquecimento no interior do forno.

Ndo use produtos de limpeza abrasivos ou rapadores de metal afiados para limpar o vidro do forno, o
vidro da mesa de cozedura e o vidro da tampa uma vez que podem arranhar a superficie 0 que pode
resultar em quebra do vidro.

Este aparelho ndo deve ser limpo com aparelhos a vapor.
Esfe aparelho néo se destina a ser operado por meio de um femporizador externo ou sistemas de controlo remoto.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas de 8 anos ou mais e por pessoas com capacidades fisicas, sensoricis
ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia e conhecimento, se forem vigiadas ou fiverem recebido instrugdes
relativas ao uso do aparelho de uma forma segura e compreenderem os riscos envolvidos.

As criangas ndo devem brincar com o aparelho

Devem ser removidos todos os residuos resultantes de transbordamento sobre a tampa antes de a abrir. 56 se

deve fechar a tampa apds os queimadores e/ou placas eléctricas estarem frios,

gg o fogdio for colocado sobre uma base, devem ser previstos disposifivos para evitar que o aparelho deslize da
SE.

ATampa devidro possuiosimbolo serigrafado, que significa que ndo deve fechar atampaenquanto
0s queimadores estiverem em funcionamento e enquanto os mesmos ndo arrefecerem.

Aplicvel a placas de inducdo

Objetos metdlicos fais como facas, garfos, colheres e fampas ndo devem ser colocados sobre a superficie do

plano de cozedura dado que podem ficar quentes.

ﬁgés a uﬁliléu;ﬁo, desligue amesa de cozedura pormeio do seu disposifivo de comando e ndo confie no defefor
cagarolo.

AMesa de cozedura no estd desfinada a ser colocada em funcionamento por meio de um femporizador ou de
um sistema de comando & distancia separado.



MANUAL DE INSTRUCOES 5

ATENGAO:

0 processo de cozedura deve ser supenisionado. Um processo de cozedura curto deve ser
continuamente supenvisionado.

0 aparelho ndo deve ser instalado atrds de uma porta decorativa para evitar um sobreaquecimento.

ATENGAO:

Aplicavel a mesa a gds

0 fabricante ndo aconselha uso de protecgdo da mesa de trabalho, e alerfa que a ufilizagdo das
mesmas quando inapropriadas podem causar acidentes.

AVISO: Em caso de falha do ventilador de arrefecimento deve chamar um técnico especializado
para substituigdo do mesmo, durante o fempo de paragem do ventilado deve estar atento @
possiveis aumentos de temperatura no painel do forno, no caso de utilizaggo mais demorada.

ATENCAO:
Antes de proceder a qualquer acgo de manutengdo e limpeza deve desligar o aparelho da rede
eléctrica.
AVISO: Certifique-se que o aparelho estd desligado da alimentago antes de substituir a limpada do formo para
evitar  possibilidade de choque eléctrico.
Alimpeza e manutengdo ndo devem ser feitas por criangas sem supenvisdo
Para substituicdo das prateleiras do forno ver pt 5. Instrugdes de Manutengdo e Limpeza do forno.

ATENCAO:
Se o0 seu aparelho possui um disposifivo de estabilizacéo ( de acordo com modelo adquirido ) deve
colocar o mesmo seguindo as instrugdes.

 fundamental para a sua seguranca e do seu equipamento que fixe a corrente presente na traseira do
equipamento d parede onde encosta o fogdo. Para esta operagdo pode ser necessdrio furar e colocar
uma bucha para a fixagGo do gancho (fig. 1) & parede. Siga as instrugdes abaixo:

1°- Posicione o fogdo no local da instalagdo, nivelando-o com o auxilio dos pés niveladores.

2° - Com o fogdo desencostado da parede, estique a corrente de maneira a ficar paralela com o chdo
e marque um ponto na parede.

3° - Certifique-se que ndo existe tubagens no local marcado e fure a parede, fixando o gancho com o
auxilio de uma bucha.

4° - Encoste o fogdo d parede, deixando a distancia desejada e prenda a corrente ao gancho usando
0 elo mais préximo da parede, de modo a que esta fique sem folgas (fig. 3).




6

MANUAL DE INSTRUGOES

ATENGAO:
Este aparelho possui espefo rotativo, 0 mesmo deve ser utilizado com a porta do forno fechada
[quando aplicavell.

MUITO IMPORTANTE:

Antes de proceder @ ligago do fogdo, verificar se a insfalagdo elécirica e o dispositivo de protegdo
estdo de acordo com as caracterisficas técnicas do aparelho (ver placa de caracteristicas ou quadro
de caracteristicas técnicas).

A ligagdo do fogdo d rede elécirica deve ser efectuada por uma pessoa qualificada e seguindo
as normas de seguranga em vigor.

Deve ser prevista na candlizagdo fixa um meio para desligar o fogéo darede de dlimentagdo
conforme as regras de instalagdo.

E necessdrio instalar entre o aparelho e a rede eléctrica um inferruptor omnipolar com abertura entre
os confactos de 3mm, apropriado G carga e correspondente ds normas de seguranga em vigor.

Se o cabo de dlimentagdo do aparelho se danificar deve ser substituido pelo servico apés venda

do fabricante ou por técnicos qualificados para evitar um perigo.

INSTRUCOES PARA O INSTALADOR

3.1 INSTALAGCAO DO APARELHO

0O fabricante ndo se considera responsavel por danos e prejuizos resultantes de uma instalagdo e/ou utilizagdo
incorrecta.

GERAL:

0 aparelho deve ser instalado por um Técnico Qualificado.

Mao deixar as criangas brincar perio do aparelho. Esteja atento ds criangas quando ufilizar o fogfo de modo a que
ndo togquem nas superficies quentes.

Antes de refirar as panelas desligue os queimadores e/ou as placas eléciricas.

Aconselha-se, antes da primeira ufilizagao do foro, que ponha o mesmo a funcionar durante aproximadamente
30 minutos, & poténcia méxima, para eliminar cheiros e fumos sem os transmitir aos alimentos.

AnTesl de proceder a instalag@o do aparelho, deverd refirar a pelicula de plastico adesiva que protege certas partes
mefdlicas.

Se o fogdo for colocado sobre uma base, devem ser previstos dispositivos para evitar que deslize da base. Os fogges
devem estar bem assentes e nivelados (com ojuda dos pés niveladores).

Deve ser prestada muita atengdo durante os cozinhados que utilizem gorduras ou dleos, pois se aquecidos em
demasia podem inflamar-se.

Nunca revestir o forno com folhas de aluminio para néo fechar as aberturas de passagem de ar e para ndo danificar
o esmalte.

PARTE ELECTRICA:
As condigdes de regulagdo do aparelho estdo indicadas numa etiqueta na costa do fogdo, junto & caixa elécrica.

PARTE GAS:

Este aparelho pertence & categoria I1I2H3+, pais de destine directo PT.

Este aparelho é de classe 1: [parte de gas) aparelho de cozinha isolado de livre instalagdo e estd concebido para
uso ndo profissional por privados, adultos e no interior das habitagdes.

Este aparelho & do tipo X: (parte de gas) protec¢do contra sobreaguecimentos.

Este aparelho deve ser instalado e ligado conforme as regras de instalagdo em vigor. As condigdes de regulagao
do aparelho estao indicadas numa etiqueta, junto & enfrada de gas.

Ainstalagdo do aparelho deve ser efectuada por um Técnico Qualificado e portador da licenga de "Mecdnico de

Aparelhos de Gas" ou "Técnico de Gas".

0 aparelho s6 deve ser instalado em locais com condigdes apropriadas, no que se refere a dimensdes, ventilagdo
e evacuagdo dos produtos da combustdo. Este aparelho ndo estd concebido para ser ligade a um dispositivo de
evacuagdo dos produtos da combustdo.

0 fogdo sb deve ser instalado em locais permanentemente ventilados, de acordo com a regulamentagdo em vigor.
Deve ser tomada particular atengdo aos requisitos de ventilagdo. O local de instalagdo deve dispor de um sistema
permanente de descarga dos produtos da combustdo para o exterior.
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0 fluxo de ar deve ser feito directamente através de aberturas permanentes efectuadas nas paredes de separagao
do compartimento com o exterior ou por condutas de alimentagGo de ar.

0 fluxo de ar também pode ser obtido por via indirecta afravés de locais adjacentes ao da instalagdo, desde que
tais locais possuam ventilagdo directa, ndo sejam locais de perigo de incéndio e ndo sejam quartos de dormir.

0 caudal de ar entre o local adjacente e o local da instalagfo deve efectuar-se liviemente através de aberturas
permanentes (que se podem obter aumentando o espago entre a porta e o pavimento, por exemplo).

As aberturas de entrada de ar devem possuir a secgdo minima de 100 cm? e néio devem poder ficar obsiruidas
acidentalmente.

Para aparelhos sem valvulas de seguranga na mesa de trabalho, as aberturas de entrada de ar devem ter uma
seccdo minima de 200 cm?

Ndo colocar no compartimento, situado debaixo do forno, materiais inflamdveis, (6leo, pléstico,
papel,...).

As paredes dos méveis adjacentes devem poder suportar uma femperatura superior em 75°C relativamente &
temperatura ambiente.

A parede posterior deve ser de material incombustivel,

Materiais combusfiveis, por exemplo cortinas, devem estar 4 distdncia minima de 500 mm.

A distdncia minima a uma parede adjocente mais alta do gue o plano de trabalho, o que este aparelho deve ser
instalado, & de 150 mm.

Se o fogdo estiver instalodo debaixo de um mével, este deve de estar & altura minima de 700 mm do mesa de
trabalho.

0Os méveis colocados por cima e ao lado deste aparelho devemn estar @ altura minima de 420 mm da mesa de
trabalho.

0 exaustor deve ser instalado de acordo com as suas regras, & distancia minima de 650 mm da mesa de trabalho.
As paredes adjacentes ao aparelho devemn estar a uma distdncia minima de 10 mm dos lados do mesmo que

estdo abaixo da mesa de frabalho ou abaixo do sobretampo fechado (para os aparelhos que t&m sobretampo).

I

!

Este aparelho possui uma efiqueta localizada na traseira do fogdo, com a indicagdo do gas e pressdo para o qual
foi preparado na fabrica.

Antes de ligar o aparelho, verificar se estd preparado para o fipo de gas e pressdo de que dispde.

Caso contrario, deve efectuar a transformagdo, obedecendo a todas as regras indicadas mais a frente.

As indicagbes sobre os gases e as pressdes utilizdveis estdo contidas na placa de caracteristicas do aparelho e
no quadro 1.

As garrafas de gés butano, ndo funcionam em lugares com temperaturas baixas. Nestas situagdes, recomendamos
um técnico qualificado para substituir o gas butano por propano. As garrafas de propano nunca devem ser
instaladas no interior de edificios.

3.2 UGAGCAO DA PARTE DE GAS

0 aparelho pode ser ligado, tanto a uma garrafa de gas, equipada com o respectivo redutor, como a uma torneira
de corte de uma rede de géis. Como se frata de um aparelho mével pode utilizar os seguintes tipos de tubos:

- Tubo flexivel & base de borracha ou elastémero, certificado de acordo com uma norma aplicével, ligado ao porta
tubos adequado. Deve levar abragadeiras nas duas extremidades.

- Tubo flexivel de ago inoxiddvel, com terminais de aperto mectinico, cerfificado de acordo com uma norma aplicavel.

- Tubo flexivel @ base de borracha ou elastémero, com terminais de aperfo mecdnico, cerfificado de acordo com
uma norma aplicavel.
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ATENCAO:

- O tubo aplicado ndo deve ficar dobrado ou torcido L
- Ndo deve estar em contacto com a parte traseira do aparelho

- Deve ser substituido antes de terminar o prazo de validade

- Deve ser estar fotalmente a vista

- As abragadeiras devem ser adequadas @ sua fungdo,

para proporcionar um aperto eficaz

- Ndo deve exceder o comprimento méximo estipulado nos regulamentos em vigor

- O comprimento minimo do tubo flexivel para a correta ligag@o deve ser de 400 mm

A ligagdo no fogdo deve ser efectuada do mesmo lado do ponto de alimentagdo, de modo a que o fubo néo cruze
as costas do aparelho. Se necessdrio froque o porta fubos com o tampdo. Para alguns modelos, com uma Onica
entrada de gas, solicite aos servigos de assisténcia técnica o tubo de adaptagdo para que a entrada de gas no
aparelho se efectue do lado correcto.

Depois de efectuadas as ligagdes deve verificar a existéncia de eventuais fugas com um produto espumifero.
NUNCA UTILZAR UMA CHAMA.

A ligagdo no fogdo deve ser efectuada do mesmo lado do ponto de alimentagdo, de modo a que o tubo ndo cruze
as costas do aparelho. Se necessdrio frogue o porta-tubos com o tampdo. Para alguns modelos, com uma Onica
enfrada de gds, solicite aos servigos de assisténcia técnica o fubo de adaptagdo para que a enfrada de gds no
aparelho se efectue do lado correcto.

Depois de efectuadas as ligagdes deve verificar a existéncia de eventuais fugas com um produto espumifero.
MNUNCA UTILIZAR UMA CHAMA.

1- BLKDAGEM DA COSTA
-COLECTOR
3 PROLORGAN!

ENTO 0O COLEETOR:

AVISO: nos fogbes com compartimento da garrafa de gas a garrafa deve cumprir com as seguintes dimensdes:
Altura maxima da garrafa com redutor - 610mm
Largura méxima da garrafa - 310mm

3.3 LIGAGAO DA PARTE ELECTRICA

Os aparelhos estdo dotados de cabo de alimentagdo e preparados para funcionar com uma frequéncia de 50/60
Hz. De acordo com os modelos a alimentagdo eléctrica pode ser monofasica, bifasica ou frifasica.
Mos aparelhos com ficha, deve ligar a ficha a uma tomada de corrente com contacto de terra.

A ligagdio ao cabo de alimentagdo deve ser efectuada pelo fabricante.

- o condutor verde/amarelo (de seguranga) & o condutor de protecgdo de ferra;

- o condutor azul € um condutor neutro;

- 0s condutores castanho, preto ou vermelho sdo condutores fase;

- nenhum cabo deve ter confacto com as superficies aquecidas superiores aos 50°C.

A alteragdo da ligagdio do cabo de alimentagdo, de acordo com os seguintes

esquemas deverd ser efectuada pelo fabricante, servico apés-venda ou pessoas
qualificadas.

monofasica 220 - 240 V
2 + 1 condutores

123 4 5

s

biféisica 380 - 415 V 2N
3 +1 condutores

[~

3

S

5
X

g —e .
.1

-
5

trifésica 380 - 415V 3N
4 + 1 condutores

il

L1L2L3

4

L]

F—en
.—1
e
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0 fabricante declina qualguer responsabilidade quando as normas em vigor ndo sdo respeitadas e ndo se considera
responsavel por danos e prejuizos resultantes de instalagdo e/ou utilizagGo incorrectas.

E necessdrio instalar enire o aparelho e o rede eléctrica um inferruptor aomnipolar com abertura minima entre os
contactos de 3mm, apropriado @ carga e correspondente as normas de seguranga em vigor.

Se o cabo de dlimentagdo do aparelho se danificar, deve ser substituido pelo servico apds venda do fabricante
ou por técnicos qualificados para evitar um perigo.

3.4 TRANSFORMACAO PARA OS DIFERENTES GASES

O aparelho estd concebido para poder trabalhar com gas butano, propano ou natural.

O aparelho possui uma efiqueta, localizada na traseira do fogdo, com a indicagfo do gas e pressdo para que foi
preparado na fabrica. A indicagdo do gas e pressdo para que foi preparado na fabrica tarbém se enconfra inscrifa
na efiqueta da embalagem do fogdo.

Para fazer a transformag@o de um gas para outro, proceder da seguinte forma:

1 - Caso necessario, colocar o porta fubos corespondente ao gas disponivel (diGmetro pequeno para o gas butano
ou propano, didmetro grande para o gas natural).

2 - Queimadores da mesa de trabalho:
2.1 - Retirar as grelhas da mesa de trabalho, as fampas e os espalhadores dos queimadores
2.2 - Refirar os injectores e substitui-los pelos adequados ao gas com o qual o aparelho vai trabalhar.

2.3 - Voltar a montar os espalhadores, as tampas dos queimadores e as grelhas.

3 - Forno: d ;
3.1 - Abrir a porta do forno e retirar todos os acessorios e o o O o0 o0
o fundo do forno.

o é =
3.2 - Refirar o queimador desapertando os parafusos de o 0 o o o o
fixagdo, puxando-o para o lado e levantando-o, puxar para
a frente.

R I\

3.3 - Retirar o injector do seu suporte e substitui-lo pelo
adequado ao gés com o qual o aparelho vai trabalhar (ver

G‘Vﬁ

4 - Grelhador
4.1 - Abrir a porta do forno e refirar os acessorios,

4.2 - Refirar o queimador / reflector desapertando os parafusos de fixagdo e retird-lo do suporte do injector puxando-
-0 para baixo.
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4.3 - Retirar o injector do seu suporte e substitui-lo pelo adequado ao gas com o qual o aparelho vai trabalhar (ver
quadro 1).

4.4 - Apertar o queimador/reflector no seu sifio e recolocar os acessbrios internos.
5 - Regulacdo do ar primdrio - s6 no queimador do forno e/ou grelhador.

5.1 - Deslogue o regulador do ar que se encontra d entrada do queimador, junto ao
injector, para aumentar ou diminuir a passagem do ar.

6 - Regulagdo do caudal minimao:

6.1 - Acender o queimador e rodar o manipulo até & posigdo de "minimo”. |
6.2 - Nesta posig@o, retirar o manipulo da haste da torneira.

6.3 - Actuar, com uma chave de fendas, no parafuso existente no corpo da tomeira, até
a chama ficar o mais curta possivel e estdvel.

6.4 - Montar o manipulo e passar rapidamente do “minimo” ao "maximo” (e vice-versa),
vérias vezes, para verificar se a chama permanece estavel.

7 - Depois de efectuadas as alteragdes deve pesquisar eventuais fugas com um produto
espumifero. NUNCA UTILIZAR UMA CHAMA,

8 - Colocar junto da entrada de gds a efiqueta com a indicagdo do gés para o qual o aparelho ficou preparado
"Aparelho preparado para ...

3.5 MANUTENCAO E LIMPEZA DAS VALVULAS

Se qualquer vélvula de gés apresentar prisdo no seu movimento de rotagdo, ndo forgar. E possivel que necessite
de ser lubrificada.

Esta interveng@o deve ser sempre efectuada por um Técnico Qualificado.

Para fer acesso as valvulas de gas, refirar os queimadores e desmontar a mesa de frabalho.

A lubrificagdo das valwulas deve ser executada do seguinte modo:

- Desapertar a tampa com uma chave de fendas.

- Refirar o macheo cdnico do seu alojamento.

- Limpar o macho com um pano seco.

- Olear o macho com lubrificante aconselhado (Molykote, Staburgs N32, Rocol HT, Optitemp HT2 EP), tendo o
cuidado de ndo obstruir os furos de passagem de gas.

- Voltar @ montar o macho, apertando seguidamente a tampa.

- Rodar o macho varias vezes para verificar se ndo existe qualquer prisgo.

- Verificar, por Oltimo, se ndo existe qualquer fuga, com a torneira fechada e com a tomeira aberta. A pesquisa
de fuga deve ser feita com produto espumifero. Munca utilizar uma chama.
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n INSTRUGOES PARA O UTILIZADOR
4.1 CONSELHOS PRELIMINARES

ATENGAO:
As partes acessiveis podem estar quentes, quando o forno ou grelhador esta em funcionamento.
As criangas devem manter-se afastadas do aparelho.

GERAL:

0 aparelho deve ser instalado por um Técnico Qualificado.

Mo deixar as criangas brincar perfo do aparelho. Esteja atento ds criangas quando utilizar o fogdo de modo a
que ndo foquem nas superficies quentes,

Antes de refirar as panelas desligue os queimadores e/ou as placas eléctricas.

Aconselha-se, antes da primeira utilizagdo do forno, que ponha o mesmo a funcionar durante aproximadamente
30 minutos, & poténcia maxima, para eliminar cheiros e fumos sem os fransmitir aos alimentos.

Antes de proceder G instalagdo do aparelho, deverd refirar a pelicula de plastico adesivo que protege certas partes
metdlicas.

O aparelho possui uma tampa que deve estar aberta durante a utilizagdo, e até os queimadores e/ou placas
eléctricas estarem frios.

Devem ser removidos todos os residuos resultantes de transbordamento antes de abrir a tampa. Utilize a tampa
do fogdo somente para proteger a mesa de trabalho e ndo para qualquer outra fung@o.

Deve ser prestada muita atengdo durante os cozinhados que utilizem gorduras ou 6leos, pois se aquecidos em
demasia podem inflamar-se.

Munca revestir o forno com folhas de aluminio para ndo fechar as aberturas de passagem de ar e para ndo danificar
o esmalfe.

ATENGAO:

Utilizar recipientes com fundo plano.

Utilizar recipientes que ndo ultrapassem os bordos da mesa de trabalho.

Durante a utilizagdo o aparelho fica quente. Devem ser tomadas precaugdes para evitar tocar os elementos
de aquecimento no interior do forno.

PARTE DE GAS:

O aparelho & da classe 1 (livre instalagdo parte de gas) e esta concebido para uso ndo profissional por privados,
adultos e no interior dos habitagbes.

Este aparelho & do fipo X: (parte de gas) protecgio contra sobreaquecimentos.

Antes de ligar o aparelho certifique-se de que o aparelho esta preparado para o tipo de gds. Quando ligar os
queimadores certifique-se de que a chama estéa regular.

A utilizagdo do aparelho a gas requer uma regular froca de ar. Verifigue se a instalag@o cumpre com os requisitos
mencionados na secgdo 3.2,

A utilizag@o de um aparelho a gas produz calor e humidade no local onde esta instalado.

Assegurar-se que a cozinha estd bem venfilada: mantenha as aberturas naturais de ventilagio abertas ou instale
um disposifivo de ventilagdo mec@nica (exaustor mecanico).

Uma utilizagGo intensiva e prolongada do aparelho pode requerer de uma ventilagdo suplementar, por exemplo
a abertura de uma janela ou uma ventilagdo mais eficaz aumentando a poténcia da ventilagdo mecanica, se ela
existir.

Os materiais que se encontram nas proximidades do fogéo devem poder suportar temperaturas até 90°C.

Se um queimador se apagar acidentalmente, desliga-lo, esperar um minuto e voltar a ligar.
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Instalagdo dos niveladores:

Retire os niveladares que se encontram no interior do forno
Pega a uma pessoa que levante um lado do fogdo e atarraxe os niveladores

nos furos existentes no fundo do fogdo

Ndo vire o aparelho de pernas para o ar.
Peca ajuda para levantar o outro lado do fogdo e atarraxe os outros

niveladores do mesmo modo.

Gy

e V)

0 fogdo deve ficar nivelado.

Ajuste a dltura dos pés rodando a parte de baixo do nivelador. I

MNos modelos que s6 levarn dois niveladores, estes devemn ser colocados 4 frente.

0s modelos de 55x60 levam nivelador H48/64mm

2 niveladores sern base para trds + 2 niveladores com base para frente do fogao

4.2 UTILZACAO DOS QUEIMADORES A GAS DA MESA DE TRABALHO (MODELOS COM)

A utilizagdo correcta dos queimadores de gas da mesa de frabalho tem como consequéncia imediata um servico

mais eficaz e uma economia de energia.

A poténcia dos queimadores estd indicada no quadro 1. A panela deve ter um didmetro apropriado ao queimador

ver o quadro 2.

A chama ndo deve transbordar o fundo do recipiente pois, deste modo, uma parte da energia & consumida sem

produzir frabalho, perde-se.
A posigdo correcta &
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ACENDIMENTO DOS QUEIMADORES DE GAS DA MESA DE TRABALHO

- Seleccionar o queimador que se quere ufilizar, pressionar o manipulo da respectiva torneira e rodar no senfido
anfi-hordrio, até a posigdo de "maximo”, que & representada por uma chama grande. 6

- Para reduzir a poténcia do queimador rodar o manipulo até a posigdo de “minimeo”, representada por uma chama
pequena. &

- Para apagar a chama do queimador basta rodar o manipule da torneira no sentido hordrio até & posicdo de
"apagado” representado por um circulo negro na parte superior do painel. @

Queimadores da mesa de trabalho com seguranga:

Todos os modelos possuem dispositivos de seguranga nos queimadores da mesa de trabalho

Se a dlimentagdo de gas for deficiente ou a chama se extinguir acidentalmente, a passagem de gas & fechada
automaticamente.

Para acender o queimador & necessdria uma intervengdo do ufilizador.

Neste caso e depois de verificar que ndo existe deficiéncia na alimentac@o em gds, espere um minuto e repita o
acendimento.

Meste tipo de fogdes & necessario manter pressionado o manipulo durante cerca de 10 segundos.

Apds este tempo largar o manipule, verificando se o queimador ficou aceso.

O dispositivo ndo deve ser accionado durante mais de 15 s. Se p do 15 5, 0 queimador néo se
acender, deixar de accionar o dispositivo, abrir a porta do compartimento e/ou esperar pelo menos
1 min antes de tentar de novo acender o queimador.

4.3 UTILZAGAQ DAS PLACAS ELECTRICAS [NOS MODELOS COM)

ATENGAO:
A placa eléctrica estd coberta com um verniz para sua protecgdo.
Antes da primeira utilizagdo, deve pér a funcionar em vazio, com o manipulo na posicdo 3, durante 3 minutos.

RECOMENDA-SE:

Nunca coloque a placa a funcionar em vazio, pois isso pode levar a sua deteriorag@o, partindo-se,

Os recipientes utilizados tenham fundo plano e espesso, com o fim de fazer um completo aproveitamento do calor.
A figura mostra a situagdo em que se verifica um correcto assentamento do recipiente sobre a placa.

= - -
Os digmetros dos recipientes devem ser adequados aos da placa. Os recipientes com diGmetro muito superior
ao da placa levam a que o cozinhado demore muito tempo.

Pelo confrario, os recipientes com diGmetro muito inferior ao da placa conduzem, a um desperdicio de energia e
a que possiveis derramamentos dos cozinhados se fagam sobre a placa, criando incrustagdes sempre prejudiciais
& duracdo da mesma.

Utilizagdo das placas eléciricas:

O funcionamento das placas eléctricas, realiza-se girando o manipulo de 7 posigoes, e, colocando o nimero
desejado no ponto mais alfo do painel,

A poténcia na posigdo 1é& minima e maxima na posigao 6, ver quadro 2.

Para desligar a placa eléctrica rodar o manipulo de modo a colocar o ndmero 0 no ponto mais alto do painel.

O funcionamento de qualquer placa é indicado com o acendimento de um sinalizador luminoso, colocado no
painel de manipulos.
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ADVERTENCIA
Zona de “MANTER QUENTE”
A zona posterior direita destina-se exclusivamente a

4.4 UTILZACAO DA MESA VITROCERAMICA (MODELOS COM)
manter o cozinhado a uma temperatura baixa
adequada semn sobreaquecer os alimentos.

Essa zona “WARMER" ndo poderd ser usada para m m
cocgdo como as restantes quatro zonas, dado ter uma
S m E
E possivel usar recipientes de vidro, de porcelana ou de
aco desde que tenham um fundo plano.
Recomenda-se fapar os recipientes enquanto cozinha, x
com isto economizard uma quantidade consideravel de % M
Deve usar um recipiente com um diGmetro semelhante
para a area aquecida,
Mao use recipientes com diGmetro inferior G area onde pretende cozinhar.
Se utilizar recipientes ndo adequados, o termdstato desactivard antes de alcangar a temperatura requerida,
prolongard o fempo de cozinhado e desperdiga energia.

energia.

Utilizagdo das zonas de aguecimento:

0O funcionamento das zonas realiza-se girando o manipulo correspondente & zona pretendida para uma das
posi¢des enfre 1e 3 (1 - nivel minimo; 3 - nivel maximo)

Nos modelos com zona de aquecimento duplo (ref® D), esta é activada girando o manipule correspondente no
sentido dos ponteiros do relogio até ouvir um “clique”; a zona dupla estd activada, colocar o manipule na posigao
pretendida entre 1e 3.

Para desligar a zona rodar o manipule correspondente @ zona pretendida para a posicéo 0.

O funcionamento de qualguer zona de aquecimento & indicado com o acendimento de um sinalizador luminoso,
colocado no painel.

Aindicagdo da zona ainda quente "calor residual” & dada por sinalizadores na zona frontal do vidro.

Depois de desligar as zonas de aquecimento, & preciso algum fempo para estas arrefecerem. Verificar o sinalizador
de “calor residual”. O calor residual pode ser utilizado para manter o cozinhado quente.

4.5 UTIIZAGAO DO FORNO E DO GRELHADOR A GAS (MODELOS G)

Se durante o funcionamento do forno ou do grelhador a chama se apagar acidentalmente, faltar o gas ou produzir-
-se alguma avaria no sisterna de seguranga, a alimentagdo do gas & cortada automaticamente.

0O forno ou o grelhador ndo volta a funcionar sem que haja uma acgdo deliberada do utilizador.

Caso isto aconfega e depois de se verificar que o problema néo & ocasionado por falta de gas esperar 1 minuto
e voltar a pér o forno ou o grelhador a funcionar.

Para colocar o queimador em fundionamento pressionar o manipulo durante cerca de 10 segundos.

Depois deste ternpo soltar o manipulo, o queimador deve permanecer em fundionamento.

O dispositivo ndo deve ser accionado durante mais de 15 s. Se p do 15 5, 0 queimador néo se
acender, deixar de accionar o dispositivo, abrir a porta do compartimento e/ou esp pelo
1 min antes de tentar de novo acender o queimador. '

4.5.1 FORNO A GAS

Para acender o forno proceder do seguinte modo:
Accionar o botdo do acendedor f ou abrir a porta do forno e aproximar uma chama
ao queimador através do orificio existente na base do forno.




MANUAL DE INSTRUCOES 15

Premir o manipulo da valvula do forno, colocada debaixo do simbolo Snug e roda-lo no sentido anti-hordrio,
até a posigo de "méximo” que é representada por uma chama grande no painel. 6

Manter o manipulo premido durante cerca de 10 segundos.

Terminado este tempo soltar o manipulo o forno, que deve permanecer aceso. Caso contrdrio, repetir a operagdo.
Para diminuir a poténcia, rodar o manipulo até a posicgo de "minimo”, representada por uma chama pequena
no painel. &

Para apagar o forno, rodar o manipulo da torneira no sentido horério até & posigdo de "apagado”, representada
por um circulo negro no painel. @

FORNO A GAS TERMOSTATICO

Estes modelos possuem uma valvula de gas termostatica, que permite seleccionar o temperatura desejada no
interior do forno.

Nestes modelos o consumo de gds reduz-se automaticamente logoe que o interior do forno atinge a temperatura
seleccionada.

0 funcionamento deste forno realiza-se girando o manipulo no sentido anfi-horario, escolhendo a temperatura
desejada.

4.5.2 GRELHADOR A GAS [ NOS MODELOS G |

—oEx
Para acender ao grelhador proceder do seguinte modo:

- Accionar o botdo do acendedor ou abrir a porta do forno e aproximar uma chama
do queimador do grelhador.

- Premir o manipulo da torneira do grelhador ou ‘: roda-lo no senfido hordrio, até
@ posigao de grill, mantendo o manipulo pressionado durante cerca de 10 segundos. | (AN

- Terminado este tempo soltar o manipulo: o grelhador deve permanecer em funcionamento.

Caso confrédrio repefir a operagdo.

- Para apagar o grelhador redar o manipulo da vélvula no senfido anti-horario até & posicGo de "opagado®,
representada por um circulo negro no ponto mais alto do painel. ®

4.6 UTILIZACAO DO FORNO A GAS E GRELHADOR ELECTRICO [MODELOS M)

Por razdes de seguranca a concepgdo do aparelho ndo permite a utilizagdo simultanea de foro a gas e grelhador
eléctrico nos modelos mistos.

Para utilizagdo do forno a gas deve proceder de acordo com o ponto 4.4.1.

Para utilizagdo do grelhador eléctrico, rodar o manipulo no senfide horério levando o ponto @ até & palavra grill
ou simbolo E] no painel.

Mo modelo MV 9558 existe um ventilador que funciona em todas as fungdes do forno e grill, este ventilador tem um
manipulo independente e 56 funciona por opgdo. Com esta fungdo provoca-se uma drculagdo confinua do ar quente
particularmente indicada para cozinhar sobre varios niveis de forno.

4.7 UTILZAGAO DO FORNO E DO GRELHADOR ELECTRICO ( MODELOS E |

Rodando o manipulo do forno no sentido hordrio pode escolher a posigdo desejoda:

1°- Resisténcia superior e resisténcia inferior Q ?

2° - Resisténcia Inferior g

" O o
& -
37 - Resisténcia Superior E ""“:. e’ .

4° - Resisténcia do grill D m".,._“,.:;; (] ]
200

De seguida escolha no comutador do terméstato a temperatura desejada de funcionamento,
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4.8 UTILZAGCAO DO FORNO ELECTRICO VENTILADO (MODELOS EV)

0Os dois manipulos (comutador e termastato) seleccionam os varios modos de cozinhar e a temperatura.

Luz no forno

Nesta posicao sb a luz do foro esta em funcionamento. A luz permanece acesa nas outras posigdes de utilizagdo.

E‘ Descongelar
0 descongelamento realiza-se como se fosse feito em termperatura ambiente com a vantagem de ser muito mais
rapido. Nesta posigdo sb o ventilador estd em funcionaomento.

) Forno Estético

E particularmente indicado para cozinhar caca e aves de capoeira, para cozer o péo e bolos de pdo-de-16. E boa
noma que os alimentos sejam introduzidos no forno quando o mesmo ja tenha atingido a temperatura de cozedura,
isto & quando se apaga o sinal luminoso. As resisténcias inferior e superior do forno estdo em funcionamento, em
conjunto com o termédstato.

Forno Ventilado

Com esta fungdo provoca-se uma circulag@o confinua do ar quente, particularmente indicada para cozinhar sobre
varios niveis do forno. A temperatura programada serd atingida em pouco fempo. As resisténcias inferiores e
superiores do forno estdo em funcionamento em conjunto com o terméstato. O ventilador estd sempre em
funcionamento.

Resisténcia inferior ventilada
Nesta posigao estd em funcionamento a resisténcia inferior em conjunto com o terméstato. O ventilador esta em
funcionamento.

:@:‘ Resisténcia circular ventilada
Nesta posigdo estd em funcionamento a resisténcia circular em conjunto com o ferméstato. O ventilodor estd em
funcionamento.

D Grelhador
Esta posigto pode ser utilizada para gratinar {aspecto seco e dourade da camada superficial de um alimento pré-
-cozinhado). A resisténcia do grelhador estard em funcionamenfo em conjunfo com o ferméstato.

Grelhador ventilado

Para utilizar o grill & necessdrio aquecer primeiro o forno durante cerca de 5 minutos. O calor provém do alto
baseando-se na iradiagto de raios infravermelhos, sendo o seu uso indicado para cames de pequena espessura.
A resisténcia do grelhador esta em funcionamento em conjunto com o terméstato.

Nesta posigdo o ventilador estd sempre em funcionamento.

O Forno eléctrico ventilado deve ser utilizado em todas as suas fungdes com a porta fechada.
As partes acessiveis do fogdo podem estar quentes, se o forno ou o grelhador estiverem em
funcionamento. Nao deixe as criangas aproximarem-se do aparelho.

Se o modelo estd equipado com o sistema de refrigeragdo, que comega a funcionar quando a temperatura interior
& superior a 60°C. Esta caracteristica vai manter as partes acessiveis (painel, manipulos e porta de vidro) na
temperatura minima, para evitar queimaduras. Depois de desligar o fomno, o sistema de refrigeragao pode trabalhar
mais 10/15 minutos.
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4.9 UTIUZAGCAO DO ESPETO ROTATIVO  NOS MODELOS COM )

Certos modelos possuem espeto rotativo. Nesta caso ler as seguintes instrugdes

Mos modelos com espeto rofativo enfiar os alimentos no espeto de modo a que o
peso fique centrado, tendo o cuidado de espetar e apertar as duas forquetas.
Colocar o suporte do espeto metendo as duas extremidades do suporte nos lados
do forno.

Enfiar a ponta livre do espeto no furo do motor, existente na parede posterior do
forno, verificando o correcto encaixe do espeto no motor.

Apoiar a gola do espeto, existente na extremidade com punho, no suporte e retirar
o manipule do espeto, este serve para facilitar a extracgdo do espeto apds o
cozinhado.

Em certos modelos encaixar o espeto na grelha e empurrar a grelha para o interior
do forno verificando o correcto encaixe do espefo no motor.
Colocar o tabuleiro de recolha de gorduras na parte mais baixa do forno.

Para accionar o motor do espeto rodar o manipulo para o simbolo de espeto (&) (sem grill) ou ] (com grill] de
acordo com o modelo.

4.10 UTILIZAGAO DA LUZ DO FORNO [ NOS MODELOS COM |

Para sua comodidade e economia poderd visualizar o cozinhado do forno sem ter que abrir a porta, utilizando a
luz interior do forno.

Para accionar a luz do forno rodar o manipulo até ao simbolo no painel.

Em certos modelos a luz acende-se logo que rode o manipulo do forno e fica acesa até que desligue o forno.

4.11 UTILIZAGCAO DO CONTA-MINUTOS [ NOS MODELOS COM )

MNos modelos com conta-minutos poderd seleccionar o tempo, de 0 a 120 minutos, de modo a ser avisado.

Para accionar o conta-minutos rodar o manipulo que se encontra debaixo do simbolo uma volta completa
no sentido dos ponteiros do relégio; a seguir deve voltar para tras, no sentido anti-hordrio até colocar o tempo
desejado no ponto mais alto do painel.

Passado o tempo pré-estabelecido entra em funcionamento a campainha.

A campainha do conta-minutos ndo inferrompe o funcionamento de qualguer elemento do fogdo
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4,12 UTILIZACAO DO RELOGIO DIGITAL { NOS MODELOS COM )

2hi4b

— +
O T O
Certos modelos possuem relogio digital, neste caso seguir as seguintes instrugbes:

ACERTAR A HORA DO DIA

Pressione nos botdes [+ e [ ao mesmo tempo. O ponto entre o indicador das horas e dos minutos fica intermitente.
Acerte a hora usando os botdes [+] e (-) ao mesmo tempo. Se pressionar algum tempo permite ajustes rapidos
Pressione nos bot@es (+) e [ ao mesmo tempo durante um tempo, até a hora e o ponto enire a hora e os minutos
ficar intermitente, permitird que ajuste parte das horas do mostrador.

ACERTAR O CONTA MINUTOS

Pressione o bot@o (+). No ecrd vai voltar a aparecer * 0.00 * e o simbolo da campainha vai ficar intermitente. Pode
acertar o conta minutos usando os botdes (+) e ).

Passados 6 segundos o simbolo da campainha ficard estabilizado. O conta-minutos iniciard a contagem regressiva.
Os incrementos de tempo de minuto sdo de 10 segundos até 99 minutos e 50 segundos, depois disso, o visor vai
mostrar uma hora e 40 minutos, o ajuste seré em passos de 1 minuto.

Mota: para cancelar o programa contador de minutos, definir o tempo do contador de minutos até 0.00.

CANCELAR O SOM DA CAMPAINHA

Quando a contagemn do conta minutos chegar ao fim o mostrador vai exibir a hora do dia. O simbolo do sino
comega a piscar e ouve-se um alarme sonoro, que se ndo for inferrompido tocard por sete minutos.
Pressione qualquer tecla para que pare o alarme sonoro.

AJUSTE DO SOM

Pode ajustar o tom de alarme do temporizador da seguinte forma:

1) - pressionando o botdo (-] pode ouvir o som actualmente definido

2] - liberte o botdo (-] e depois pressione novamente, pode ouvir o proximo som (total 3) disponivel
3] - o 0ltimo som ouvido serd o ajustado
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4.13 UTILIZAGAO DO PROGRAMADOR ELECTRONICO (NOS MODELOS COM )

DESCRICAO GERAL

O programador electrénico permite ao seu forno conseguir os alimentos prontos para senvir no tempo desejado.
A Onica coisa a ser feita & programar o tempo de cozedura e de preparagdo. Também pode ser usado como um
despertador, onde apds seleccionar o tempo pretendido, este ird alertd-lo por um som de alarme.

ACERTAR A HORA CORRENTE
Este acerfo s6 pode ser feito quando ndo esta seleccionado nenhum programa. Pressione o botdo (4] ou os botdes
12} e (3], em simulténeo. Dentro de 5 segundos, ufilizando os botdes |+ e (-, acerte o relagio.

corsY OxSY ‘EE? o

Tymsd - 4|7 uwmss - + | s s - +
CNONON NONCI(ON N NoNoNONIONONONON N J
1) Pressione o botdo (4] ou os botdes (2] e (3), em simultdneo. 2) Acerte o reldgio utilizando

05 DOTOES |+] OU 1-).

AJUSTAR O ALARME SONORO

Com este recurso & possivel programar ao fim de quanto tempo decorrido deve ser avisado por um sinal sonaro.
Para isso, deve proceder conforme a informag@o seguinte.

sjsa \ \ 0:05 2):30
& — + (T 84 3 & — + | T & = & — +
L NONONONOHOCIIONORORON N JECNORORONONS)

1) Mude para o modo de 2) Seleccione, pressionando [+) ou |-, 3) Depois de alguns segundos,
alarme sonoro. o periodo de fempo a ser contado. o visor voltard oo modo de relogio.

Nota: Uma vez programado o tempo restante pode ser visto premindo o botdo (1) uma vez.



20 MANUAL DE INSTRUGOES

CANCELAR O SOM DO ALARME

21135 2135

)
‘KEE&—+])) T & s 0 - 4+
SHeRCHERER G SECRE RO RBE D

1) © aviso sonoro soard apds decorrido o tempo programado 2) Pressione o botdo (1) para cancelar.