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MANUAL DE INSTRUCOES

[ ApresenTacio

Estimadola) Cliente,

Acaba de adquirir um dos predutos da nossa vasta gama. Agradecemos a confianga que demonstrou pela nossa
marca.

Estamos seguros de que, com o passar do tempo, chegard a concluso de que valeu a pena tal confianga.

O rigor que colocamos, fanto nos materiais ulilizados, como na fabricag@o e controlo do aparelho, fozem dele um
produto de qualidade adequado as suas exigéncias.

ATENCAO:
Ainstalagdo, regulagdo ou manutencdo do aparelhe deve ser efectuada por um t&cnico qualificado e portador
da licenga de "Mecanico de Aparelhos de Gas" ou "Técnico de Gas".

Solicitamos que leia com atengdo este Manual de Instrugbes, com orientagbes gerais para a instalacdo, ulilizacdo
emanutengdo, elaborado especialmente para sl a partir de sugestdes recolhidas entre clientes e especialistas.
Serd de grande ulilidade conhecer, com todo o detalhe, o funcionamento e a manutengéo do aparelho, de modo
a poder obter os melhores resultados.

Guarde este Manual de Instrugdes e entregue-o com o fogfio caso este mude de utilizador.

CONSELHOS AMBIENTAIS

Néo deite fora a embalagem do seu aparelho, esta pode ser reciclada, entregue-a num

ECOPONTO.
LK

Este simholo colocado no produto, indica que o produto ndo pode ser tratado como lixo

doméstico. Em vez disso, deve ser entregue ao centro de recolha selectiva para a
reciclagem de equipamento eléctrico e electronico. Ao garantir uma eliminagdo
adequada deste produto, ird ajudar a evitar eventuais consequéncias negativas para o
meio ambiente e para a sadde publica, que de outra forma, poderiam ser provocadas por
um tratamento incorrecto do produto. Para obter informagdes mais pormenorizadas
sobre a reciclagem deste produto, contacte os servigos municipalizados locais, o centro
de recolha selectiva da sua drea de residéncia ou o estabelecimento onde adquiriu o

produto.

Este simbolo colocado na embalagem do produto, indica que este produto tem uma
© fonte de luz.
O(—_b O No ponto 5. Instrugbes de Manutengdo e Limpeza pode ver as informagdes sobre esta

fonte de luz & como substituir a mesma.

|22 ADVERTENCIAS GERAIS

Estas instruces apenas sdo vdlidas se figurar no aparelho o simbolo do
pais. Se o simbolo ndo estiver no aparelho, é necessdrio consultar as
instrugGes técnicas que fornecem as instrugcGes necessdrias para a adaptagéio
do aparelho as condicdes de utilizactio do pais”.
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ATENGAO
Concelhos de Limpeza do Inox

Limpeza de Rotina
Os melhores produtos para conservar o ago inox sdo: dgua, sabdo, detergentes
suaves e neutros, removedores @ base de aménio, diluidos em agua morng,

aplicados com um pano macio ou uma esponja de nylon. Depois basta enxaguar
com bastante agua, preferencialmente morna, e secar com um pano macio.

A secagem é exiremamente imporfante, para evitar o aparecimento de manchas
na supetficie do produto e evitar o aparecimento de pontos de oxidagdo
A limpeza de rotina remove facilmente as sujidades mais comuns e quase sempre
remove as mais intensas, fazendo com que as manchas da superficie do aco
desaparecam completamente.

Sujidade Moderada/Manchas Leves

No caso de sujidade moderada e quando a limpeza de rotina ndo for suficiente,
aplique uma misfura feita com bicarbonato de sodio, dissolvido em dlcool de uso
domaéstico, até formar uma pasta, depois com um pano macio esfregue na superficie
do ago inox.

Se preferir, use também uma escova de cerdas macias e com passadas longas
e uniformes sempre no sentide do acabamento polido se caso houver. Bvite esfregar
com movimentos circulares,

Depois & sb enxaguar com bastante Ggua, preferencialmente morng, e secar com
um pano macio.

Sujidade Intensa/Manchas Acentuadas

Faca uma pré-imersdo em defergente morno ou quente, ou uma solugdo de um
removedor d base de aménia [removedores caseiros) e dgua, depois enxague
com agua e deve secar bem.

N&o deve utilizar produtos abrasivos ou esfregdes, os mesmos vdo arranhar e
ferir o ago inox fragilizando o mesmo e favorece o aparecimento de ponfos de
oxidacdo

" Antes da instalagdo. assegurar-se que hé compatibilidade entre as condigdes de
distribuicdo local (natureza e pressdo do gas) e a regulagdo do aparelho®;

" As condicdes de regulacdo deste aparelho estdo inscritas na efiqueta [ou na chapa
de caracteristicas|’;

" Este aparelho ndo éligade a uma conduta de evacuagdo dos produtos da combustdo.
Ele deve ser instalado e ligndo de acordo com as regras de instalagdo em vigor Deve ser
dada particular atengdo s disposicdes aplicaveis em matéria de ventilagdo”.

Este aparelho pode ser usado por pessoas (incluindo crian¢as) com capacidades fisicas,
sensorigis ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimenio se forem

supervivionadas ou tiverem recebido instrucdes sobre o uso do aparelho de uma

forma segura e compreender os perigos envolvidos.

As criangas devem ser supervisionadas para assegurar que ndo brincam com o aprelho.
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Aviso: As parfes acessiveis podem ficar quentes durante a utilizacdo. As criancas pequenas
devem ser manfidas afastadas do aparelho.

ATENCAO:

0 aparelho e as suas partes acessivels podem aquecer com o funcionamento forno e do grill, devem
ser tomados cuidados para evitar tocar nos elementos de aquecimento.

Criangas com menos de 8 anos de idade devem ser mantidas longe, @ menos que supervisionadas,
criangas devem ser manfidas ofostadas do aparelho.

Este aparelho destina-se apenas a cozinhar. Ele ndo deve ser utilizado para outros fins, por exemplo
para aquecimento ambiente.

AVISO: cozinhar num aprelho com gordura ou dleo pode ser perigoso e pode resultar em incéndio.
Nunca tenfe apagar um incéndio com dgua, mas desligar o aparelho e depois cobrir com uma fampa
ou um coberfor de fogo as chamas.

AVISO: Se a superficie do plano de cozedura estiver parfida, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de
choqueeletrico.

AVISO: perigo de incéndio: ndo armazenar recipientes ou outras coisas denfro do forno, ou sobre a
mesa de cozedura.

Ndo colocar no compartimento situado debaixo do forno, materiais inflamaveis (oleo, plasticos, papel efc...)
Durante o usa o aparelho fica quente, devem ser tomados cuidados para evitar tocar nos elementos de
aquecimento no interior do fomno.

Ndo use produtos de limpeza abrasivos ou rapadores de metal afiados para limpar o vidre do forme, o
vidro da mesa de cozedura e o vidro da fampa uma vez que podem arranhar a superficie o que pode
resultar em quebra do vidro.

Este aparelho ndo deve ser limpo com aparelhos a vapor.

Este aparelho no se desfing a ser aperado por meio de um temporizador extemo ou sistemas de controlo remoto.

Este aparelho pode ser uiiizado por criangas de 8 anos ou mais e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia e conhecimento, se forem vigiadas ou fiverem recebida instrucdes
relativas ao uso do aparelho de uma forma sequra e compreenderem os riscos envolvidos.

As criangas ndo devem brincar com o aparetha

Aplicdvel a placas de indugtio

Objetos metalicos fais como facas, garfos, colheres e tampas ndo devem ser colocados sobre a superficie do
plano de cozeduradado que podem ficar quentes.

ﬁgﬁsul.rr:llzu;ﬁu,desigmanww de cozedura por meio do seu disposifivo de comando e ndo confie no defefor
cagarola.

AMesa de cozedura ndo estd destinada o ser colocada em funcionamento por meio de um temporizador ou de
um sistema de comando & distéincia separado.

ATENCAO:

0 processo de cozedura deve ser supenvisionado. Um processo de cozedura curto deve ser

confinuamente supervisionado.
0 aparelho ndo deve ser instalado etrds de uma porta decorativa para evitar um sobreaquecimento.
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AVISO: Em caso de falha do ventilador de arrefecimento deve chamar um técnico especializado
para substituigio do mesmo, durante o fempo de paragem do ventilado deve estar atento a
possiveis aumentos de temperatura no painel do forno, no caso de ufilizagdo mais demorada.

ATENGAO:
gntas de proceder a qualquer acgGio de manutengdo e limpeza deve desligar o aparelho da rede
Bctrica.

AVISO: Certifique-se que o aparelho estd desligado da alimentagdo antes de substituir a impada do fomo para
evitar @ possibilidade de chogue eléctrico.

Alimpeza e manutengdo ndo davem ser feitas por criangas sem supenisdo

MUITO IMPORTANTE:

Antes de proceder & ligagdo do fogdo, verificar se a instalagdo elécirica e o dispositivo de protegio
estdo de acordo com as caracteristicas técnicas do aparelho (ver placa de caracteristicas ou quadro
de caracteristicas técnicas).

A ligagdo do fogdod rede eléctrica deve ser efectuada poruma pessoa qualificada e sequindo
as normas de seguranga em vigor.

Deve ser prevista na canalizagdo fixa um meio para desligar o fogdo darede de alimentagdo
conforme as regras de instalago.

£ necessrio instalar enire o aparelho e  rede elécirica um interruptor omnipolar com abertura enfre
os confaclos de 3mm, apropriado @ carga e correspondente ds normas de seguranga em vigor.

Se o cabo de alimentagdo do aparelho se danificar deve ser subsfituido pelo servico apds venda

do fabricante ou por técnicos qualificados para evitar um perige.

n INSTRUCOES PARA O INSTALADOR

3.1 INSTALACAD DO APARELHO
O fabricante ndo se considera responsdvel por danos e prejuizos resultantes de uma instalagdo e/ou utilizagdo
incorrecta,

GERAL:

0O aparelho deve ser instalado por um Técnico Qualificado.

Nao deixar as criangas brincar perfo do aparelho. Estejo atento as criancas quando uiilizar o fogdo de modo a que
ndo toquem nas superficies quentas,

Antes de refirar as panelas desligue os queimadores efou as placas eléciricas.

Aconselho-se, antes da primeira utilizagdo do forno, que ponha o mesmo a funcionar durante aproximadamente
30 minutos, & poténcia maxima, para eliminar cheiros e fumos sem os fransmitir aos alimentos.

Antes de proceder a instalagdo do aparelho, deverd refirar a pelicula de plastico adesiva que prolege certas partes
metdlicas.

Se o fogdo for colocado sobre uma base, devemn ser previstos dispasitivos para evitar que deslize do base, Os fogdes
devern estar bem assentes e nivelados [com ajuda dos pés niveladores].

Deve ser prestada muita alengdo durante os cozinhados que ulilizem gordurds ou dleos, pois se aguecidos em
demasia podem inflamar-se.

Munca revestir o forno com folhas de aluminio para ndo fechar as aberturas de passagem de ar e para nao danificar
o esmalte.

PARTE ELECTRICA:
As condigdes de regulagdo do aparelhe estdo indicadas numa efiqueta na costa do fogae, junfo d caixa elécirica.
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3.2 UGACAQ DA PARTE ELECTRICA

0s aparelhos estao dotados de cabo de dlimentagao e preparados para funcionar com uma frequiéncia de 50/60
Hz. De acordo com os modelos a alimentagdo eléciica pode ser monofasica, bifdsica ou trifasica.
Mos aparelhos com ficha, deve ligar a ficha o uma tomada de corrente com contacto de terra.

A ligacGo ao cabo de alimentagte deve ser efectuada pelo fabricante.

- o condutor verde/amarelo [de segurangal & o condutor de protecgo de ferrg;

- o condutor azul & um condutor neutro;

- 05 condutores castanho, prefo ou vermelho sao condutores fose;

- nenhum cabo deve ter contacto com as superficies aquecidas superiores aos 50°C,

A alteracdio da ligagio do cabo de alimentaco, de acordo com os seguintes

esquemas deverd ser efectuada pelo fabricante, servigo apés-venda ou pessoas
qualificadas.

trifasica 380 - 415V 3N
4 + 1 condutores

!

L3 N

E-

5

Ilje

:ﬁ_n
g —ew

O fabricante decling qualquer responsabilidade quando as normas em vigor ndo sao respeitadas e ndo se considera
responsavel por danoes e prejuizos resultantes de instalagdo e/ou ulilizagdo incorrectas.

£ necessario instalar enfre o aparelho e a rede elécirica um inferruptor aomnipolar com aberfura minima entre os
contactas de 3mm, opropriado @ corga e correspondente ds normas de seguranca em vigor.

Se 0 cabo de dlimentagdo do aparelho se danificar, deve ser substituido pelo servico apds venda do fabricante
ou por técnicos qualificados para evitar um perigo.
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A Mota: A disténcia de seguranga entre a placa elétrica e o armario sobre a mesma
deve ser, no minimo, de 760mm.

Y
J B
c
o,
B (mim) C (mm) D E

760mm | 50 mmminimo | 20 mm minimo | Entrada de ar Saida de ar 5 mm

Ligue a placa & alimentagdo elétrica

A fonte de alimentag@o deve ser conectada em conformidade com a norma aplicavel, ou a um disjuntor
unipolar. O aparelho fem uma poténdia nominal elevada e deve ser coneclado 4 elefricdddade por um
Eletricista Certificado.
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Notas:

1. Se o cabo estiver danificade ou necessitar de ser substituido, isto deve ser feito por um f&cnico de pos-
venda com as ferramentas adequadas, de modo a evitar quaisquer acidentes.

2. Se o aparelho for ligado diretamente @ alimentagGo elétrica, & necessario instalar um disjuntor
multipolar, com um intervalo minimo de 3 mm enfre os contactos.

3. O instalador deve garantir que a conexao eléfrica correta foi crioda e que respeita os regulamentos de
segurangd.

4. 0 cabo ndo deve ser dobrado ou comprimido.

5. O cabo deve ser verificado regularmente e s deve ser substituido por um técnico cerlificado.

Precauges
1. A placa deve ser instalada por funciondrios ou técnicos qualificados. Munca realize a operagao sozinho.

2. A placa elétrica ndo serd colocada sobre equipamento de refrigeragio, maquinas de lavar louga e
secadoras rotativas.

3. A placa elétrica serd instalada de forma a assegurar uma maior iradiagdo de calor, para aumentar a
sua fiabilidade.

4. A parede e a zona de aquecimento por indugdo sobre a superficie de trabalho serfo resistentes ao
calor.

5. Para evitar qualquer dano, a camada coloda e adesiva deve ser resistente ao calor.
6. Nao ufilizar dispositivos de limpeza a vapor.

7. Esta placa elétrica so deve ser conectada a uma fonte de alimentagdo com uma impedancia de sistema
até 0,427 ohm. Se necessario, consulte a autoridade responsavel pela alimentagdo para obter
informacdo sobre a impedancia do sistema.

Nota: Alguns modelos poderéo incluir um cabo de alimentag&o com ficha. Se for esse o caso,

pode ligar diretamente a ficha & fomada. Desligar o cabo de dlimentagGio aps a ufilizago,
no caso do modelo de cabo de alimentagdo sem ficha.

9
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Método de conexGo apresentado abaixo.

Junmction box

Junction box

A i
: I.il-.lllim@: L2 L1 w2 N D) |i

. i
+ electric hob ! i electric hob .

.............

i

Junction box

[OO00

Lz LiNam
| electric hob

.............
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4.1 CONSELHOS PRELIMINARES

GERAL:

O aparelho deve ser instalado por um Técnico Qualificado.

Ndo deixar as criangas brincar perto do aparelho. Estejo ofenfo as criongas quando ufilizar o fogdo de modo a
que ndo toquem nas superficies quentes.

Antes de refirar as panelas desligue os queimadores e/ou as placas eléctricas.

Aconselha-se, antes da primeira ulilizagfo do forno, que ponha o mesmo a funcionar durante aproximadamente
30 minutos, & poténcia méxima, para eliminar cheiros e fumos sem os transmitir oos alimentos.

Antes de proceder 4 instalacdo do aparelho, deverd refirar a pelicula de plastico adesivo que profege cerfas parfes
metdlicas,

O oparelho possui uma fampa que deve estar aberta durante o ulilizagdo, e até os queimodores e/ou placas
eléctricas estarem frios.

Devem ser removidos fodos os residuos resultantes de fransberdamento anfes de abrir a tampa. Utilize a tampa
do fegdo somente para proteger a mesa de trabalho e ndo para qualguer oulra fungio.

Deve ser prestada muita atengdo durante os cozinhades que utilizern gorduras ou éleos, pois se aquecidos em
demasia pedem inflamar-se.

Munca revestir o forno com folhas de aluminio para ndo fechar as aberturas de passagem de ar e para nde danificar
oesmalte.

Instalagdio dos niveladores:

Retire os niveladores que se encontram no interior do forno
Peca a uma pessoa que kevante um lado do fogao e afarraxe os niveladores

nos furos existentes no fundo do fogdo

W&o vire o aparelho de pemas pora o ar.

Pega ajuda para levantar o outro lade do fogdo e atarraxe os outros

niveladores do mesmo modo.

Ajuste a altura dos pés rodando a parte de baixo do nivelador.

0 fogdo deve ficar nivelado.
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4.2 UTILUZACAO DO FORNO ELECTRICO VENTILADO
Os dois manipulos (comutador e termastotol seleccionam os varios modos de cozinhar e o temperatura.

@ Luz no forno
Nesta posicdo sb a luz do forne esta em funcionamento. A luz permanece acesa nas oufras posigdes de utilizagdo.

E' Descongelar
0 descongelamento realiza-se como se fosse feito em temperatura ambiente com a vantagem de ser muito mais

rapido. Nesta posicdo s6 o ventilador estd em funcionamento,

Forno Estdtico
E particularmente indicado para cozinhar caga e aves de capoeira, para cozer o pdo e bolos de pao-de-16. E boa
norma que os alimentos sejam Infroduzides no fome guande o mesme ja tenha atingido a termperatura de cozedura,
isto & quando se apaga o sinal luminoso. As resisténcias inferlor e superior do forno estdoe em funcionamento, em
conjunto com o termdstato.

Forno Ventilado

Com esta fungdio provoca-se uma circulagiio confinua do ar quente, particularmente indicada para cozinhar sobre
varios nivels do forno. A temperalura programada serd dtinglda em pouco tempo. As resisténcias inferiores e
superiores do forno estdo em funcienomento em conjunto com o terméstato. O venfilador esta sempre em
funcionamento.

Resisténcia inferior ventilada
Nesta posig@io estd em funcionamento a resisténcia inferior em conjunto com o terméstato. O ventilador esta em
funcionamento.

=
(8] Resisténcia circular ventilada

Mesta posicdio estd em funcionamento a resisténcia dircular em conjunto com o termdstato. O ventilador esta em
funcionamento.

(™) Grelhador
Esta posic@o pode ser utilizada para gratinar lospecto seco e dourado do comada superficial de umn alimento pré-
-cozinhadol. A resisténcia do grelhador estard em funcienamento em conjunto com o ferméstato.

Grelhador ventilado
Para utilizar o grill & necessdrio aguecer primeiro o forno durante cerca de 5 minutes. O caler provém do alto
baseando-se na irradiacio de raios infravermelhos, sendo o seu uso indicado para carnes de pequena espessura.
A resisténcia do grelhader estd em funcionamento em conjunte com o termdstato.
Nesta posicGo o ventilodor esta sempre em funcionamento.

O Forno eléctrico ventilado deve ser utilizado em todas as suas fungbes com a porta fechada.
As partes acessiveis do fogdo podem estar quentes, se o forno ou o grelhador estiverem em
funcionamento. Ndo deixe as criangas aproximarem-se do aparelho.

Se 0 modelo estd equipado com o sistema de refrigerago, que comega a funcionar guando o tfemperatura interior
& superior a 60°C. Esta caracteristica vai manter as partes acessiveis [painel, manipulos e porta de vidro) na
lemperatura minima, para evitar queimaduras. Depols de desligar o forno, o sistema de refrigeragio pode trabalhar
mais 10415 minutos.

Para accionar o motor do espeto rodar o manipulo para o simbolo de espeto = (sem grill) ou [ (com grill) de
acordo com o modelo.
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4.3 UTILIZAGAO DA LUZ DO FORNO

Para sua comodidade e economia poderd visualizar o cozinhado do forne sem ter que abrir a porta, utilizando a
luz interior do forno,

Para accionar a luz do forno redar o manipulo afé ao simbolo no painel,
Em cerfos modelos a luz ocende-se logo que rode o manipulo do forno e fica acesa até que desligue o formo.

4.4 PROGRAMADOR ELECTRONICO

MODO MANUAL [ MAN ]

Modo manual, se o tempo de cozimento ou o tempo finol de cozimento & forem seleccionados.,
0 simbolo de “Manual” & exibido.

A hora do dio aparece no display de 7 segmentos, @ menos que o crondémetro estejo acfivado.

MODO AUTOMATICO (AUTO):

Se for seleccionado o tempo de cozimento ou o fim do lempo de cozimento.

O interruptor vai para o moda automdtico.

O simbolo "Auto® @ exibido até que o tempo de cozimento ou o fim do tempo de cozimenfo termine.

HORA DO Di&

Acertar a hora

Guondo a corrente for ligada, "12:00" e oparece simbaolo no disploy, Ao focar qualquer um dos controles (+, - ou
SELECT), o simbolo "MAN" aparece, e & possivel ajustar o tempo em 5 segundos pressionando - ou +.
O fempo pode ser ajustodo posteriormente, tocando repefidarmente SELECT até o simbolo piscar, e entdo ajustar
o tempo, tal como descrite acima.

SENSORES [+) e |-l

Pressionando foques momentaneos aumenta ou diminui o termpo de um minuto

Pressionando aumenta ou diminui a velocidade do ajuste do fempo automaticamente,
Pressionando constantermente entre 2 e 5 segundos lcerca de 3 min / seg)

Pressionando constantemente por mais de 5 segundos [aprox. 20 min / seg)

Dentro de 5 segundos apds a selecco de uma fungdo, o tempo do volume do sinal pode ser gjustado com sensor
SET [+ ou SET [-).

Sensor SELECIOME
Pressionando sensor “selecione” momentaneamente, a préxima fung@o a seguir & escolhido.
Pressionando sensor "SELECT™ permanentemente ndo provoca nenhuma mudanga de fung@o.
Pressionando sensor "SELECT™ durante mais de 10 segundos, um sinal sonoro ocorre e o modo SELECIONAR terming
automaticamente.

Sensor sinal acOstico VOLUME

Passo através das sequéncias de fungdo até que o visor mostra o actstico escolhido Sinal L, L2, ou L3, o volume
do sinal pode ser aumentado, Diminui corm o sensor SET [+ ou SET (<)

O sinal acosfico soa no volume selecionado.

11 - baixe; 12 - média; L3 - alto

CONTAMINUTOS

Para usa-lo como um simples termporizador, toque SELECT repetidamente até o simbolo piscar, defina o fempo
desejado pressionando + ou -, depois de cerca de 5 segundos o simbolo pdra de piscar e o tempo comega a
diminuir, para alterar o conjunto de termpo ou colocar a zero, pressione + ou -.

Quando o tempo se esgotar, para desactivar @ campainha, toque em qualquer um dos controles.
0 tempo méximo que pode ser definido & de 99 minutos.
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SEGURANCA PARA CRIANCAS

Para evitor o sele¢do indesejado, estobelecendo mudonga de fungioe a unidode dispde de uma fungao de seguranga
para criangas.

Bloqueo para criangas

A fungdo de bloqueo para criangas pode ser afivada durante qualquer Hora do Dia & exibido no modo Manudal,
independentemente de um tempo de cozimento ou um fim de Tempo de cozimento & executado no modo
auterméatico.

Fungao bloqueo para criancas é afivado por toque no sensor (+) por um minimo de 5 segundos até o simbolo §
ser exibido. A partir deste momento, fodas as outras fungdes estdo bloqueadas.

Excegdo: Se uma fungdo, por exemplo, Tempo de cozimento expirov, o sinal ocdstico pode ser denunciodo por
tocar em qualquer sensor, embora o bloqueio para criangas esteja ativo.

Se tacar em qualquer sensor e o bloqueio para criangas esta alivado ouvimos um sinal sonoro e o simbolo de
bloqueio para criangas pisca durante dois segundos.

Sinal acdstico VOLUME

Passo alravés das seqléncias de func@o até que o viser mostra o achstfico escolhido Signal LI,
L2 ou L3, o volume do sinal pode ser aumentada res. Diminulu com o Touchpad SET +] ou SET (-]
0 feedback actstico soa no volume selecionada.

L1 - Baixe

L2 - medio

L3 - alto

TEMPO DE COZIMEMTO

Configuracdo final do cozimento

Para comeagar a cozinhar imediatamente e definir a duragfo da cozedura:

- Colocar os pratos a serem cozinhados no forno e seleccionar a fungdo e a temperatura desejada através do
selector de fungdes e selector de temperatura.

- Tocar SELECT repetidamente até que o simbolo * flashes e definir o tempo de cozimento dentro
De 5 segundos, pressionando + ou -,

Depois de alguns segundos, o tempo actual reaparecerd e os simbelos Auto permanecerd activado.
0 tempo de cozedura restante pede ser verificado pressionando SELECT até que o simbolo & seleccionado,
modificados ou colocado a zero pressionando + ou -.

No final do tempo de cozimento, os sons da campainha e o forno desligam-se automaticamente, o display mostra
0,00 e os pisca "MAN". Para desactivar o alarme, pressione gualguer um dos controles, toque em Selecdonar para
a programagdo manual novamente, o simbolo “MAN" para de piscar e o forne pode ser usado novamente.

PROGRAMAR TEMPO DE INICIO E TEMPO DE FIM DE COZIMENTO

Para programar o tempo de inicio e o tempo de fim

- Toque SELECT até gue o simbolo aparega = seleccione o tempo pressionando + ou - durante 5 segundos,
- toque novamente no select até que o simbolo - & seleccionado & mostra o fim de tempo do cozinhado
- Colocar os prafos a serem cozinhados no forno e selecionar a fung@o e temperatura desejada usando o seletor
de fungdes e do termostato.

0 inicio da cozedura serd dado a partir do momento do fim de cozimento menes a duragdo da cozedura.
§ segundos depois de soltar os controles , o tempo atual reaparecerd e o simbole AUTO permanecerd ativado e
assim que o simbolo no inicio do tempo de cozimento.

Quando o fempo de cozimento & completado, ouve.se o aviso sonoro e o fomo desliga-se automnaticamente . Para
desativor o alorme , pressione qualquer um dos controles; foque SELECT para fozer o manual do progromador
novamente , o simbolo MAN péra de piscor e o forno pode ser usado novamnente.

Para cancelar a programagdo, zerar o tempo de cozimento.
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4.5 RECOMENDACOES PARA A UTILIZACAQ
ATENCAO:
As parfes acessiveis podem estar quentes quanda o forno ou o grelhador esido em funcienamento. As criangas
devern monter-se afastodas do aparelho,

Antes de colocar os alimentos no forno fago um pré-oquecimento de 15 a 20 min. até atingir a temperatura desejoda,

MNunea ufilizar o tabuleiro de recolha de molhos como tabulelro de assados. Nessa
situagdo existe risco de incéndio devido a acumulagdo de molhos no seu fundo, e
s elevodas temperaturas que se fazem sentir dentro do forno. Além disso queima
os malhos, produz fumos e salpica gordura.

A grelha porta tabuleiros deve ser colocada a meia altura do foro, com os alimentos
em tabuleiro de bordos altos. |
Sempra que utilizar a grelho para colocar os alimentes, pesicionar o tabuleiro na
parte inferior, para aparar os molhos e coloque um pouco de agua no fabulairo,
evita os fumos quando os molhos cairem no mesmo,

Ma colocagio da grelha nas guios mais préximas ou mais distantes do grelhador,
deve fer em ofengdo a espessura e o fipo de alimento.

Durante o funcionamenteo do forne cuidade com o manuseamento dos elementos
dentro do forno pois estio quentes.

Durante o funcionamente do forno & do grethador Igas ou eléctrico) a porta do forno deve obrigatoriamente ficar
completamente fechada.

0 funcionamento nestes modelos do grelhador com porta fechada permite-lhe uma poupanga de energio e uma
maior rapidez, evitando os cheiros dos cozinhados pela casa,

Recomendo-se que:

A grelho ou tabuleiro de ossados sejom colocados o meia altura do forno.

Evite abrir a porta durante a cozedura para ndo provocar variagdes de temperaturas que irdo prejudicar o cozinhade
e gumentar o consumo de energia.

0 forno pode ser desligado alguns minutos antes que os dlimentos estejom completamente assados; o temperatura
residual serd suficiente para os acabar de assar.
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Vista Geral do Produto
1 a4 5 1. 1500W boost 2000W Zona de Confegdo
2. 2000W boost 2500W Zona de Confegdo
— 8
— —1 3. 3000W boost 3500W Zona Flexi-Esquerda
—
i 'l 4, 2000W boost 2500W Zona de Confecfio
. I 3
1 1 5. 2000W boost 2500W Zona de Confegdo
I I | I——‘— 7
. . 6. 1500W boost 2000W Zona de Confegdo
—_ rrr R 7. 3000W boost 3500W Zona Flexi-Direita
l | — 8. Placa de vidro
| \ 9. Painel de contfrolo
2 9 6
Painel de Controlo
1
—— r§l
3 A
X g g I
13 @ 3]
v v v
3 2 4

1. Simbolo da zona de confegdo

2. Botdo ON/OFF

3 e 4. Indicador da zona Flexi Esquerda e Direita
Painel de Confrolo

-]
-

T

Sl Sl
v v v v

#1 #2 #3 #4 #

Notas: Os diogramas do produto no manual sio apenas para referéncia, poderdo
existir ligeiras diferencas devido ds melhorias confinuas dos produtos.
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Antes de utilizar a sua Nova Placa

* Leia este guia, prestando especial atengdo & secgdo «Avisos de Segurangax.
* Remova qualquer pelicula protetora que possa ter ficado na sua nova placa elétrica.

Usar os Controlos Tateis

* Os controlos respondem ao foque, ndio necessita de aplicar qualquer pressdo.

* Utilize a cabeca do dedo, ndo a ponta.

* Quvird um bip sempre que um toque for registado.

¢ Certifique-se de que os confrolos estdo sempre limpos, secos e que ndo estdo cobertos por nenhum
objeto (ex. um utenslio ou pano). Até mesmo uma camada fina de Ggua pode dificultar a operacGo dos
controlos.

R
Escolha os Utensilios de Cozinha cerfos

s Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base
adequada para cozinhar por indugdo. Procure o simbolo de
indug@o na embalagem ou na base da panela.

= Pode verificar se um utensilio de cozinha é adequado fazendo um feste (D
com um iman. Mova um iman em direcGo & base da panela. Se for =
atraido para esta, a panela & adequada para a placa de inducdo.
* 5e ndo fiver um iman:
1. Coloque alguma dgua na frigideira se quiser confirmar.
2. S5e o mostrador ndo piscar e a Ggua estiver a aquecer, a frigideira & adequada.
= Os utensilios de cozinha feitos dos seguintes materigis ndo sdo adequados para uma placa de indugdo:
aco inoxidével puro, aluminio ou cobre sem uma base magnética, vidro, madeira, porcelana, cerdmica e
barro.
* As placas de indugdo sdo feitas de vitrocer@mica suave, o calor vem de uma bobina de indugdo que
aquece os utensilios de cozinha, mas ndo a superficie de confegdo. O calor do utensilio de cozinha &
transferido para os alimentos.
* £ importante que use apenas panelas de metal especificamente concebidas e/ou aprovadas para
utilizago em placas de indugdo. Nunca permita que recipientes de melamina ou pléstico entrem em
contacto com as zonas de aquecimento,
¢ A placa de indugdo podera ndo defetar uma panela com um di@metro inferior a 140 mm.
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Ndo utilizar utensilios de cozinha com contornos dsperos ou uma base curva.

X X

Certifique-se de que a base da sua frigideira & lisa, fica encostada oo vidro e & do mesmo famanho que a
zona de confe¢do. Se usar um tacho mais pequeno, a eficiéncia pode ser inferior ao esperado. Colocar
sempre a frigideira no centro da zona de confecdo.

X

Levantar sempre as frigideiras da placa — ndo deslizar, ou estas podem arranhar o vidro.

N i

Notas: Pode usar qualquer fipo de tacho ou frigideira para a Placa de Vitrocer@mica.

Dimensbes Sugeridas de Frigideiras para a placa de inducdo.

As zonas de confecdo sdo, até um limite, automaticamente adaptadas ao didmetro da frigideira. Contudo,
sugere-se que a base da frigideira fenha um didmetro minimo de acordo com a zona de confegdo
correspondente. Para obter o mdximo de eficiéncia da sua placa, coloque a frigideira no centro da zona
de confecdo.

Didmetro base dos tachos:
Zona de confegdo Minimo fmm/ Mdimo fmmj
160 mm 140 160
180 mm 140 180
210 mm 160 210
280 mm 230 280
Zonas flexivels 200 400 X 200




Utilizar a sua Placa

Para comegar a cozinhar
1. Depois de conectar a placa @- eletricidade e ligd la.

Premir e manter premido o botdo de controlo © ON/OFF durante 3 segundos
até ouvir um «bip» para ligar a placa. A placa entra em modo Standby, fodos os
indicadores de regulago de calor e os indicadores de configuragio do
Temporizador apresentam "-*

2. Cologue uma panela adequada na zona de confegfio que pretende usar.

» Certifique-se de que a base do tacho e a superficie da zona de confeco estdo
limpas e secas.

3. Definir o nivel de aquecimento da zona de confegdo

« Definir a regulagdo de calor rodando o botdo relativo & zona de confecdo que pret

usar, o valor serd ajustado de 0 até 9, b, Flex em circulo.

Notas:
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.

1. Depois de ligar a eletricidade, quando ligada, o sinal sonoro da placa toca uma vez, todos os indicadores

iluminam-se durante 1 segundo e depois desligam-se.

2. Quando a placa estd em modo Standby, se ndo existir atividade durante 1 minuto, a placa elétrica ird

desligar-se e o sinal sonoro tocarG uma vez

3. Para ligar a placa, pressionar o botGo de confrolo ON/OFF e premir durante 3 segundos; Para desligar,

basta pressionar o botdo ON/CFF novamente.

4, O nivel de poténcia pode ser ajustado enfre 0 e 9, B e Flexi para o botGo #1 e #5. Para o botGo #2, #3 e

#4, pode ser gjustado entre 0 e 9, B em circulo.

5. O indicador de regulagdo de calor da zona selecionada pisca durante o ajuste. Apds ajustar, o nimero

pisca durante 5 segundos, deixa de piscar e a regulaggo esta confirmada.

Para desligar a placa

1. Pode desligar a zona de confegdo ajustando para o nivel 0, cujo
indicador apresenta *-".

2. Também pode desligar totdlmente a placa tocande no botdo de
controlo ON/OFF. ©

- O

Nota: Se houver um co rte de energia durante a confecdo, todas as regulagdes serdo canceladas. Primeiro,

tem de rodar o botdo para 0 e, de seguida, pode gjustar o nivel de calor novamente.

Nota: A ventoinha de arrefecimento da placa de indugdo manter-se-a ligada durante cerca de 1 minuto

apobs desligar a placa.
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Utilizar a Fung@o Booster -Placa de IndugGo

Alguns dos modelos de placa de indugdo poderdo ter varias zonas de confe¢do com a fungdo Booster.
Pode utilizar a fungfio «Boosters para aurnentar a poténcia da zona de confegdo em questao até a poténcia
nominal méxima durante 5 minutos. Esta funcdo pode reduzir o tempo de confecdo, o que & conveniente
para cozinhar quando fem pressal

Para utilizar a fungGo booster quando a placa estd em funcionamento, siga as
instrugdes abaixo:

1. Certifique-se de que a placa estd ligada.
Toque no botdo ON/OFF durante cerca de 3 segundos para ligar a placa.
2. Rode o botéo para b, o indicador da zona de cadlor irG apresentar «b» e piscar durante 5 segundos,
deixar de piscar, e a fungfo Booster ficard ativada.

Nota:

1. Ao usar a fungdo booster, se a outra zona de confecdo estiver na vertical, ndo ird funcionar em
simultdneo.

2. Apds o fim da fung@o booster, em 5 minutos, a zona de confegdo ird@ diminuir gradualmente o nivel de
poténcia a cada 5 minutos.

Cancelar a fungfio Booster

-Também pode cancelar a fungao Booster ao rodar o botdo para ajustar a regulagdo do nivel de poténcia.

Zonas Fexiveis-Placa de Induglio

Alguns dos modelos poderdo ter uma ou vérias zonas de confecdo. Estas zonas de confegdo flexiveis
podem ser usadas comeo uma zona Unica ou come duas zonas independentes, de acordo com as suas
necessidades de confegdo.

As zonas flexiveis sdo compostas por dois indutores independentes, que podem ser controlados
separadamente. Ao trabalhar numa zona Onica, é possivel mover um utensilio de cozinha de uma zona
para a outra dentro da zona flexivel, mantendo o mesmo nivel de poténcia da zona onde o utensilic de
cozinha foi colocado originalmente, e a parte que ndio estd coberta pelo utensilio de cozinha desliga
autornaticamente.

Importante: Certifique-se de que os utensilios de cozinha estdo centrados na zona de confegfo Onica. No
caso de um tacho grande ou frigideira retangular ou alongada, certifique-se de que coloca as frigideiras
cenfradas na zona de confecdo que abrange ambos os lados.
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Ativar a zona de indugdo flexivel

Para ativar a zona flexivel esquerda como uma grande zona Onica, primeiro rodar o botGo #1 para Flexi
quando o indicador vermelho no vidro esta iluminado, depois pode ajustar o nivel de poténcia ao rodar o
botao #2, de 0 até 9, b em circulo.

Para ativar d zona flexivel direita como uma grande zona Onica, primeiro rodar o botdo #5 para Flexi
quando o indicador vermelho no vidro esta lluminado, depois pode ajustar o nivel de poténcia ao rodar o
botdo #2, de 0 até 9, b em circulo.

Quando a zona flexivel estd em funcionamento, o indicador sobre a zona flexivel correspondente ao botao
de controlo ilumina-se.

Desatfivar a zona de indugGo flexivel

Para desativar a zona flexivel em funcionamento, rodar o botdo #1 para os outros niveis de poténcia.
0 indicador ird desligar-se apds a desativagao

Detegdo de Frigideiras e Utensilios Pequenos

Para a placa de indugGo, se o mostrador piscar *  * altemadamente com a regulagio de calor.
* ndo colocou a frigideira na zona de confe¢do correta, ou

* g frigideira que estd a utilizar ndo é adequada para cozinhar com indugo ou

+ g frigideira & demasiado grande, ou ndio estd devidamente centrada na zona de confegdo.

Notas:

1. Ndo ird aquecer se ndo colocar uma frigideira adequada na zona de confeco.

2. O mostrador irG desligar-se automaticamente apods 2 minutos se ndo colocar uma frigideira adequada.
3. Quando deixar uma frigideira ndo magnética (ex. aluminio) ou cujo tamanho ndo & adequado, ou outro
utensilio pequeno ex. faca, garfo, chavel na placa, a zona de confecdo ird desligar-se automaticamente
apoés 1 minuto.
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Aviso de Calor Residual

Cuidado com as superficies quentes

Quando a placa tiver estado em funcionamento durante algum tempo, havera algum ~N
calor residual. Surge a letra «H» no indicador de regulag@o de poténcia como um aviso H CJ
para néo lhe tocar.

Também pode ser usado como fungdo de poupanca de energia:

se quiser aquecer outras frigideiras, utilize a placa de aquecimento enquanto ainda esta
quente.

Paragem Automdtica

Outra funcionalidade de seguranga da placa € a paragem automdética. Esta ocorre quando se esquece de
desligar uma zona de confe¢do. Os tempos de paragemn padrdo encontram-se na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Temporizador de funcionamento 8 8 8 4 4 4 2

padrao (hora)

Protec@o conira o Sobreaquecimento

O sensor de temperaiura pode monitorizar a femperatura no interior da placa. Quando & registada uma
temperaiura excessiva, a placa ird inferromper automaticamente a operagdo.

OrientacSes de Confecdo

Tenha ateng@o ao fritar, pois o &leo e a gordura aquecem rapidamente, especialmente se usar a fungdo
Booster. A uma femperatura extremomente elevada, o dleo e a gordura irdo inflamar-se
espontaneamente e isto representa um risco de incéndio.

Dicas de Confeco

* Quando os dlimentos ferverem, reduzir a regulagdo de poténcia.

+ A utilizacdo de uma tampa ird reduzir os tempos de confegdo e poupar tempo ao conservar o calor.

* Minimizar a quantidade de liquidos ou de gordura para reduzir os tempos de confegdo.

* Comegar a cozinhar com uma regulagdo elevada e reduzir a regulagiio gquando estiver quente.

Lume brando, cozinhar arroz

* O lume brando ocorre abaixo do ponto de ebulico, a cerca de 85C, quando as bolhas v&m
ocasionalmente & superficie do liquido de cozedura. E essencial para sopas deliciosas e guisados tenros,
pois o sabor desenvolve-se sem cozinhar demasiade os alimentos.
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Também deve cozinhar molhos @ base de ovos e engrossados com farinha abaixo do ponto d e ebuligdo.
= Algumas farefas, incluindo cozer arroz através do método de absorgdo, podern necessitar de uma
regulagdo mais alta do que a regulag@o mais baixa, no sentido de garantir que os alimentos sao
devidamente cozinhados no tempo recomendado.

Selar bifes

Para cozinhar bifes suculentos e saborosos:

1. Deixe a carne & temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes de cozinhar,

2. Aquega uma frigideira de fundo grosso.

3. Pincele ambos os lados do bife com dleo. Deite uma pequena quantidade de éleo na frigideira quente
e depois coloque a came na frigideira quente.

4. Vire o bife apenas uma vez durante a confegdo. O tempo de confegdo exato ird depender da espessura
do bife e de qudo cozinhado o deseja. O tempo varia entre 2 - 8 minutos de cada lado. Pressione o
bife para avaliar qudo cozinhado esta - quanto mais firme, mais «bem passados estard.

5. Deixe o bife numa placa quente durante alguns minutos para permitir que este relaxe e fiqgue macio
antes de servir.

Para saltear

1. Escolha um wok de fundo plano compafivel com vitroceramica, ou uma frigideira grande.

2. Tenha todos os ingredientes e utensilios preparados. O salteado deve ser rapido. Se cozinhar em
grandes quantidades, cozinhe os alimentos em porgdes mais pequenas.

3. Pré-oquega a frigideira rapidamente e adicione duas colheres de sopa de dleo.

4, Cozinhe a came primeiro, reserve e mantenha-a quente,

5. Saltear os vegetais. Quando estiveremn quentes mas ainda estaladigos, diminua a regulagdo da zona
de confecdo, volte a colocar a carne na frigideira e adicione o molho.

6. Mexa os ingredientes suavemente para garantir que fodos sdo aquecidos.

7. Servirimediatamente.
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Regulagdes de calor

As regulagdes abaixo sdo apenas orientagdes. A regulacGo exata ird depender de fatores incluindo os
seus utensilios de cozinha e a quantidade de alimentos. Experimente com a placa para encontrar as
regulagdes mais adequadas para si.

Regulacdo de calor Adequacdo

1-2 * aquecimento delicade para pequenas quantidades de comida

+ derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam rapidamente
* lume brando lento

* aquecimento rapido

3-4 s reaquecer

+ lume brando rapido

 cozinhar arroz

5-6 ® panquecas

7-8 » saltear

* cozinhar massa
9 » salfear

» selar

« ferver sopa

« ferver agua
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INSTRUGOES PARA MANUTENGAO E LIMPEZA

Este aparelho destina-se apenas a cozinhar, Ele ndo deve ser ufilizado para outros fins, por exemplo para
aquecer ambiente.

Atengdo:
Antes de proceder a qualquer acgdo de manutengdo e impeza deve desligar o aparelho da rede elécirica

actuando no dispositivo de prolecgde e fechar a valvula da garrafa do gas ou a femeira de corle da rede de gas.

O fabricante decling qualquer responsabilidode quando as instrugdes de impeza e manutengdo ndo sbo respeitadas
& ndo se considera responsdvel per danos e prejuizos resultantes de ma limpeza ou Iimpeza incorrecta.

LIMPEZA GERAL

Uma boa manutengdo e limpeza oumentam a vida do sew oparelho e parmitern uma utilizagdo sem problemas,
A limpeza do aparelho deve ser efectuada com o aparelho frio e opds coda utilizago.

Nunca usar pd de arear, palha-de-aco ou Gcido para efectuar a limpeza do fogao.

As partes de ago inoxidavel devem ser limpas com dguo quente e um detergente ndo abrasivo ou sabdo, apos
limpeza devern ser secas com um pano bem seco, suave e macio para ndo ficar com manchas ou riscos.

Pode utilizar um detergente spray préprio para limpeza de inox e um pano de microfibras.

Nao deixar utensilios de ago comum em confacto com o inox, especialmente se estiverem himidos ou molhados
pois provoca manchas, as incrustagdes devem ser remaovidas logo de imediato com dgua bemn quente e defergente.
Nao utilizar produtos acidos e esfregées no inox

A poeira depositada no ago inox em atmosferas marinhas ou industriais, podem provocar danos e corrosio no
ago inox.

Detergentes quimicos agressivos nfio praprios para o Inox podem originar atagues corroshvos.

0 vidro da porta do forno deve limpar-se com agua quente e um esfregdo macio humedecido num datergenta
comum.

Deve evitar esfregar o painel de comandes, pols pode levar ao desaparecimento das inscrigdes.

O painel e os manipulos devern ser limpos apés cada utilizagio de modo a evitar que amarelecam,

As grelhas esmaltadas da mesao de trobalho podem ser colocadas na maguina de lavar louga, ficam muito
brilhantes, ou limpas com dgua quente e detergente comum, pode utilizar uma escova de cerdas.

0 fogdo ndo deve ser limpo com oparelhos a vapor,

LIMPEZA DO FORNO

0 forno deve ser limpo opds coda utilizage, depois de o ter deixado arrefecer, utilizando Ggua quente e defergente
préprio desengordurante para o efeito.

0 forno & de esmalte easy to dean, o que Ihe permite uma facil impeza, sem necessidade de utilizar detergentes
abrosivos.

Nao utilizar detergentes abrasives para a limpeza do vidre da porta do forno, pode danificar o vidro.
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RETIRAR AS GRELHAS LATERAIS DO FORNO

Para facilitar a limpeza estas grelhas laterais cromodas podem ser refirados,
Para isso siga as instrugdes de 1. para 3. para desmontar as grelhas do forno.
Para voltar a montar seguir as instrugbes de 3. para 1.

1. Levantor a grelha na verfical e refirar o pemo colocado
na ranhura de tras no lateral do forno.

2. Deslocar a grelha no sentido indicado de forma a que
se desloque na ranhura junto & costa do formo

3. Levantar na vertical e refirar o perno colocado na
ranhura da frente no lateral do fomo

As guias felescopicas em ago inox que supertam as assadeiras esmaltadas podem ser refiradas e colocadas
nos 3 niveis das grelhas |aterais.

LIMPEZA DA PORTA DO FORNO

Ndo use detergentes abrasivos nem raspadores metdlicos afiados para limpar o vidro da porta do forno ja que
podem riscar a superficie, o que pode resultar em quebra do vidro.

Utilizar defergente comum para limpeza do vidro ou gua morna e sabdo, secar muito bem com um pano macio
pard que ndo figue com manchas.

RETIRAR A PORTA DO FORNO PARA LIMPEZA
Para uma limpeza completa, sugerimos que remova a porta da seguinte forma:

- Ajustar a porta aberta
- Virar o suporte da dobradica inferior para dma até encostar na dobradiga superior
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- Ajustar a porta entreaberta, em seguida, levantar suavemente para remover as dobradigos das ranhuras
inferiores

- Refirar a porta superior e as duas dobrodigas dos seus lugares

- Limpar e remontar a porta, inverfendo os passos descritos acima.

<>z

LIMPEZA DO VIDRO INTERIOR:

- Para retirar o vidro inferior da porta do forno, pressione a patilha (4),
simultaneamente, refire os fopos superiores (B)

- Faga deslocar o vidro inferior (C), até se soltar dos topes inferiores (D)
- Retire o vidro

- Para colocar o vidro interior na porfa do forne, coloque o vidro sobre os
montantes
- Faca deslocar o vidro, até encaixar nas ranhuras dos topos inferiores (D)

- Infroduza os topos superiores (B

SUBSTITUICAO DA LAMPADA DO FORNO:

Desligar o aparelho da alimentagdo antes de proceder @ substituigo da lampada, actuande no disposifive
de protec¢do para evitar a possibilidade de choque eléctrico.

Apbs desligar o fogo da alimentagfo eléchrica, desaperte a protecgfo de vidro da lédmpada e o prépria lampoda,
substiluinde-a por uma adequada para altas femperaturas (300°C), com as seguintes caracleristicas:

Tensdo: 220 - 240V
Poténcia: 15 W / 25 W (conforme modelo)
Casquilho fipo; E14

Recolocar a protec¢do de vidro e ligar o aparelho.
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Limpar a Superficie da Placa

Limpar a sujidade da superficie da placa o mais rapidomente possivel apds a utilizagdo. Garantir sempre
que a superficie esta suficientemente fria antes de limpar.

Utilizar um pano macio ou papel de cozinha para limpar a supetficie. Se os residuos tiverem secado na
superficie, pode precisar de usar um produto de limpeza especifico para placas de vitrocer@mica,
disponivel na maior parte dos supermercados.

Nao ufilize outros produtos de limpeza abrasivos e/ou esfregdo de arame, efc., pois podem riscar a
superficie de vitrocerdmica da sua placa.
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0O qué?
Sujidade do dia a
dia no vidro
(impressées
digitais, marcas,

Como?
1. Desligue a fonte de alimentagdo da
placa.
2. Aplicar um produto de limpeza para
vitrocerdmica enquanto o vidro ainda

Importante!
* Ao desligar a fonte de
alimentacdo da placa, ndo
haverd indicagdo de
esuperficie quentes, mas a

manchas deixadas | estd momo (mas ndo quente!) zona de confegdo ainda pode
por alimentos ou 3. Lavar e secar com um pano limpo ou | estar quente! Tenha muite
residuos ndo papel de cozinha. cuidado.
agucarados no 4, Ligar a fonte de alimentagdo da placa. | = Esfregdes, alguns esfregdes
vidro) de nylon e agentes de
limpeza asperos/abrasivos
podem riscar o vidro. Leia
sempre o rétulo para
confirmar se o esfregdo ou
produto de limpeza &
adequado.
» Nunca deixe residuos do
produto de limpeza na
superficie do vidro da placa: o
vidro pode ficar manchado,
Liquidos que Remova-os imediatamente com uma * Remova as manchas
transbordaram e espatula ou raspador de limpeza deixadas por dlimentos
derrames de adequado para placas de vifrocermica, | derrefidos e agucarados ou
dlimentos mas tenha cuidado com as superficies derramados o mais
agucarados no quentes da zona de confegdo: rapidamente possivel. Se
vidro 1. Desligue a fonte de alimentagdo da deixados a arrefecer no vidro,

placa.

2. Segure a lamina ou utensilio num
angulo de 30° e raspe a sujidade ou
residuos para uma érea fria da placa.

3. Llimpe a sujidade ou residuos com um
pano da louga ou papel de cozinha.

4. Siga os passos 2 a 4 da secgdo
«Sujidade do dia a dia no vidro» acima.

podem ser dificeis de remover
ou mesmo danificar
permanentemente o
superficie do vidro.

= Perigo de corte: quando a
tampa de seguranga é
retraida, a ldmina do
raspador fica extremarnente
dfiada. Use com extremo
cuidado e guarde sempre
com seguranca e mantenha
fora do alcance das criangas.
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Residuos nos 1. Desligue a fonte de alimentagao da * A placa pode apitar e
controlos tateis placa. desligar-se sozinha, e os
2. Absorva o residuo controlos tateis podem nio
3. limpe a drea do controlo tatil comum | funcionar enquanto houver
esponja ou pano limpo e himido, liuido sobre eles. Certifique-
4, Llimpe completamente a area com se de que seca a drea de
papel de cozinha. controlo tatil antes de ligar
5. Ligar a fonte de alimentacdo da placa. | novamente a placa.

Manutenco da Placa
Se verificar que algo ndo estd bem com a sua placa, antes de contactar o Apoio

ao Cliente ou o local onde a comprov, verifique se:

1. O aparelho ndo esta a receber alimentagdo:

- Verifique se ha algum corte de energia;

- Verifique se o aparelho esta corretamente ligado & eletricidade;

- As configuragées do tempotizador expiraram.

- Se gtinge a configuragGo de maior tempo de confeg@o e se desliga automaticamente;

- Se ha liquido a verter para cima do painel de controlo tatil e os dispositivos de protecdo contra
derrames desligam automaticamente;

2. Os botées do painel de controlo tatil ndo podem estar afivos:

- Se tem o modo «Child Lock» ativado, indicade com um «Lox» no visor do temporizador;

- Se algum liquido/pano molhade sobre o painel de controlo tatil ativou a proteg@o contra derrames;
3. Depois de cozinhar, o visor mostra um «Hs;

- Isto & normal. A placa possui funcionalidades de seguranca de Aviso de Calor Residual. Permanecerd
ligado até a superficie estar suficientemente fria para que lhe possa focar,

4. Depois de desligar, a ventoinha da placa de indugdo continua a funcionar durante algum tempo:

- Isto & nommal, ajuda o aparelho a arrefecer completamente.

5. Alguns tachos emitem uns estalidos ou cliques durante a utilizagdo da placa de indugdo:

- Isto & normal, & o som das bobinas de inducdo durante o funcionamento e os sons podem ser
diferentes consoante as diferentes construgdes dos seus tachos.

6. O vidro estd riscado:

- Verifique se esta a utilizar utensilios de cozinha inadequados, como recipientes com arestas dfiadas.
- Verifique se estda a utilizar esfreges ou produtos de limpeza abrasivos ou inadequados.
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Se surgir uma anomalia, a placa de indugGo entrard automaficamente no estado de

protecdo e exibird os codigos de protegdo correspondentes:

_ Problema ﬂas possiveis | o] que Fazer
E1/E2 Tensto de alimentagdo anormal Verifique se a fonte de alimentagdo esta
normal, Ligue apenas depois de verificar que a
fonte de alimentagdo estd normal.
E3: Elevada temperatura do sensor dos Verifique se ndo hd liquido no tacho, encha
tachos com liquido e reinicie.
E5: Elevada temperatura do sensor de Reinicie depois da placa de induggo

temperatura IGBT

arrefecer.

Para fodos os outros codigos de erro, desligue e contacte o seu Prestador de Servigos.
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B owroooomooo

O Fabricante certifica que este aparelho foi objecto das seguintes verificagdes:
- Funcionamento dos componentes eléctricos

- Rigidez dieléctrica

- Resisténcia do circuito de terra

- Funcionamento e regulaco com um fipo de gas

- Estanquidade

- Funcionamento das vélulas de seguranga

- Controlo estéfico

Anténio Meireles, 5.A.

RFua D. AMfonse Henrigues , 235 - 4585-322 Gandra PRD
Apartado 49 - 4584-909 Paredes Portugal
www.melreles.pt - Manual Disponivel no website
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CARACTERISTICAS TECNICAS

i —
QUEIMADORES

ELETRICA E93
Booster 210 mm 2000/2600 W 1
Booster 180 mm 2000/2600 W 2
|Booster 160 mm 1500/2000 W 2
Forno 3800W E
Resisténcia circular 3000W E
| Grill 2800W E
Fomno . L 1211

1ooow
Poténcia elétrica maxima (W) 3800 W [ FORNO )
7200W (PLACA)

lAlimentagGo Elétrica 380-415V 3N
Intensidade méaxima 48 A
ICabo eléfrico (HO5 RR - F) 5G 2,5 mm
Dirmensdes do fogdo: LxDxA (mm) 200x615x940
Dimensdes da embalagem: LxDxA (mm) 960x690x1005
Peso: Liquido / Bruto (kg) 76/79,5 kg

EE Queimador - EE Mesa - IEE Forno - De acordo com (EU) 66/2014
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PRESENTACION

Estimadolal Cliente,

Acaba de adquirir uno de los productos de nuestra gama. Agradecemaos la confionza que demastrd por nuestra
marca,

Estamos seguros de que, con el pasar del tiempo, llegard a lo conclusian de que valid la pena tal confionza.

El igor que colocamos tanto en los materiales wtilizados come en la fabricacion y control del aparafe hacen, del
producto de colidod odecuado o sus exigencios.

ATENCION:
El aparato tiene que ser instalado y regulado por personal técnico especializado.

Solicitarnos que lea con atencién este Manual de Instrucciones, con orientaciones generales para la Instalacian,
Utilizacién y Mantenimiento, elaborade especidlmente para usted a partir de sugerencias recogidas enfre clientes
y especialistas.

Serd de gran utilidad conocer, con foda detalle, el funcionamiento y el mantenimiento del aparato de modo que
pueda oblener los mejores resultados de la funcién del mismo.

Mantener éste Manual de Instrucciones junto al aparato, por si este pasara @ manos de ofra persona.

CONSEJOS AMBIENTALES

Mo deje fuera el embalgje de su aparalo, este puede ser reciclado.
“5 Depdsitelo en un contenador para su reciclaje.

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que este producto no se puede
tratar como desperdicios normales del hogar. Este producto se deb entregar al punto
de reconciliaccion de equipas eléctricas y electronicas para reciclaje. Al asegurarse de
que este produto se deseche correctomente, usted oyudard a evitar posibles
consecuencias negativas para el ambiente y la salud plblica, lo cual pedria ocurrir si
aste producto no se manipula de forma adecuada. Para obtener informacion mas
detallada sobre el recicloje de este producto, pdngase en comtacto con la
administracién de su ciudad, con su servicio de desechos del hogar o con la tienda
donde comprd el producto.

Este simbolo colocado en el empaque del producto indica que este producto tiene una
_:O_-_ = _-.O_-_ fuente de luz, en el punto 5. Infrucciones de mantenimiento y limpeza puede ver
= == | informacidn sobre esta fuente de luz y cdmo reemplazarla.

ADVERTENCIAS GERAIS

Estas instrucciones solo son vdlidas si el simbolo del pais aparece
en el dispositivo. Si el simbolo no estd en el dispositivo, es necesario
consultar las instrucciones técnicas que proporcionan las instrucciones
necesarias para adaptar el dispositivo a las condiciones de uso del pais”.

ATENCION
Consejos de limpieza de acero inoxidable
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Limpieza de rutina

Los mejores productos para conservar el acero inoxidable son: agua, jabdn,
detergentes suaves y neutros, removedores a base de amonio, diluidos en agua
fibia, aplicados con un pafo suave o una esponja de nailon. Luego simplemente
enjuague con abundante agua, preferiblemente tibia, y seque con un pafio suave.

El secado es sumamente importante, para evitar la aparicion de manchas en
la superficie del producto y evitar la aparicién de puntos de oxidacion.

La limpieza rufinaria elimina facilmente la suciedad més comOn y casi
siempre elimina las mas intensas, haciendo desaparecer por completo las
manchas de la superficie de acero.

Suciedad moderada/manchas ligeiras

En coso de suciedad moderada y cuando la limpieza rutinaria no sea suficiente,
aplicar una mezcla a base de bicarbonato de sodio, disuelto en alcohol domeéstico,
hasta formar una pasta, luego con un paio suave frotar la superficie de acero

inoxidable.

Si lo prefieres, utiliza fambién un cepillo de cerdas suaves y con pasadas largas y

uniformes, siempre en el sentido del acabado pulido, si lo hubiera. Evite frotar con

movimientos circulares

Luego simplemente enjuague con abundante agua, preferiblemente tibia, y seque

con un pano suave.

Suciedad Intensa/Manchas Acentuadas

Remoje previamente en detergente tibio o caliente, o una selucion de un removedor
a base de amoniaco (removedores caseros) y agua, luego enjuague con aguay
debe secarse bien.

No ufilice productos abrasivos ni estropajos, rayaran y danardn el acero inoxidable,
debilitandolo y favoreciendo la aparicion de puntos de oxidacion.

ATENCION:

El equipoy sus partes accesibles pueden calentarse con el uso.

Se debe fener cuidado de no focar los elementos colefactores.

Los nifios menores de 8 afios de edad deben mantenerse alejados, sin vigilancio.

Este oparato estd disefiado solamente para cocinar. No debe ser ufilisado para ofros fines, por ejemplo para
|a calefaccidn.

AVISO: Un aparato con grasa o aceife puede ser peligrosa y puede provacar un incendio. Nunca infente apagar
un fuego con agua, pero fuera y luego cubrirla con una fapa o un manto de llamas de fuego.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio - No guarde objefos sobre la superficie de coccion

AVISO: Peligro de incendio: No almacene envases u ofras cosas en el homo.
Durante el uso del aparato se calienta, se debe tener cuidado de no focar los elementos calefactores en el inferior
del homo.

No colocar en el comparfimiento situado debaijo del homo, materiales inflamables, (aceite, plastico, papel... ).
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Las partes pueden calentarse durante el uso, los nifios pequefios deben mantenerse alejodos del aparato
No use limpiadores abrasivos o rascadores metdlicos afilados para limplar lo purta del homo de vidro
y del vidra de lo mesa de cozedura, ya que pueden rayar lo superficie, lo cual puade resufiar en la roura del vidro.
Esfe producto no debe limpiarse con vapor.

AVISO: Asegirese de que el equipo estd apagado antes de cambiar la luz del homo para evitar la posibiidad
de una descarga eléctrica.

Este aparato no estd disefiado para ser operado a fravés de un temporizador extemo o sistemas de confrol remoto,

Esta unidad se puede ufilizar para nifios de 8 afios 0 mds personas e con capacidades fisicas, sensoriales o
intelectuales o de la falta de experiencia y conocimiento, si son supervisados o han recibido instrucciones sobre
el uso do aparato de forma segura y comprenda los riesgos asociados.

Los nifios no deben jugar con el aparato,

Limpieza y mantenimienio no se deben hacer por los nifios sin supervision.

Se debe quifar fodos los residuos resultantes de desbordamiento en la tapa antes de abrir,

Solo debe cemar o fapa después de los quemadores y / o placas de coccin se hayan enfriado.

Sila cocina se coloca sobre una base debe ser proporcionada para evitar que el dispositivo de la base deslizante.

Aplicdvel a encimera de inducion
Los objetos metdlicos, tales como cuchilhos, fenedores, cucharas y fapas no deben ser colocados en la
supericie de la placa de coccidn, ya que pueden calenfarse,
Después de su uso, apagar la superficie de coccidn a través de su dispositivo de control y no confiar en el
detefor de recipientes.
Lamesa de Cocinar no estadestinado a ser operado por un sistema de femporizador o el control de unmando
distancia separado-

Nota: El proceso de coccion debe ser supervisodo. Un proceso de coccion corfo se debe supervisar
permanentemente,

H aparato no debe instalarse defrds de una puerta decorativa para evitar el sobrecalentamiento.

El fabricanfe no recomienda el uso de profeccién en la mesa, y advierte que el uso de estos cuando
inodecuado puede causar accidentes.

H INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR

3.1 INSTALATION DEL APARATO

El fabricante no se considera responsable por dafos y prejuicios resultantes de una incorrecta
instalacién y/o utilizocién.

GENERAL:

Antes de proceder d la instalacian del apardte, deberd refirarse la peliculd de plastico adhesiva que protege dertas
partes metdlicas.

Si lo cocing fuera colocada sobre una base, deben ser previstos disposifivos para evitar que se deslice de la base.
Los cocinos deben quedar bien asenfadas y niveladas (con lo ayuda de los pies suministrades).
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2.2 CONEXION DE LA PARTE ELECTRICA

Los aparatos estén dotados de un cable de alimentacian y estan preparados para fundionar con corriente alterna
50/60 Hz. De acuerdo con los modelos, ver cuadro de caracteristicas técnicas la alimentacion puede ser corriente
monofasica, corriente bifasica o trifasica.

Para conectar el cable de alimentacian a la red se debe fener en cuenta que:

- &l condutor verde/amarillo [de profeccion) debe conectarse al borme de fiemo;

- el condutor azul es neutro (cera);

- los condutores marrdn, negro o rojo son para la fose (live);

- &l condutor no debe enfrar em contacto con las superficies cuya temperatura sea superior a 50°C.

Para hacer la fransformacion octuar con bose a los esquemas:

Trifdsica 380 - 415V 3N
4 + 1 conductores

12345

M7=

L1L2L3 N

El Fabricante no se responsabiliza por eventuales dafios directos o indirectos debidos o una instalacion errdnea
0 a la falta de cumplimiento de las leyes y normas de seguridad.

Debe instalar entre el equipo y la red un interruptor bipolar con una separacion minima de contactos de 3 mm,
adecuadoala cargay que corresponde a las normas de seguridad,

Si el cable de alimentacion del aparate estd dafode, debe ser sustituido por el servicio post-venta del
fabricante o por técnicos cualificados para evitar el perigo.

& Nota: la distancia de seguridad entre la placa eléctrica y el armario superior
colocado sobre esta debe ser de al menos 760 mm.

A
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B (mm) C (mm) D E
50 mm como Entrada de Salida de aire,
760 mm i 20 mm como minimo cie 5 mm
Conexidn de la placa a la red elécirica

El suministro de energia lo el disyunfor unipolar) debe conectarse de acuerdo con los
estandares pertinentes. Este electrodoméstico fiene una gran polencia nominal y debe

conectarlo a la red elécirica un electricista cualificado.

MNotas:

1. Si el cable esté danado o hay que sustituirlo, este debe llevarlo a cabo un técnico postventa ufilizando
las herramientas adecuadas a fin de evitar accidentes.

2. 5i el electrodoméstico se va a conectar directamente a la red elécirica, debe instalarsedisyuntor
omnipalar con una separacién minima de 3 mm entre los contactos.

3. Elinstalador debe asegurarse de que se redliza la conexidn elécirica correcta y que cumple la normativa
de seguridad.

4. El cable no debe doblarse o comprimirse.

5. Se debe revisar el cable de forma periddica y solo debe susfituirlo un técnico cudlificado.

Precauciones

1. La placa debe instalarla personal o t&cnicos cualificados. Le rogamos que no realice usted nunca esta
operacion,

2. La placa eléctrica no debe montarse sobre equipo de refrigeracion, lavavaijillas o secadoras rotafivas.

3. La placa eléctrica debe instalarse de forma que se garantice la mejor radiacién de calor a fin de mejorar
su fiabilidad.

4. La pared y la zona con calor inducido sobre la superficie de trabajaleben ser capaces de soportar el
calor.

5. Para evitar daios, la capa sandwich y el adhesivo deben ser resistentes al calor.
6. No se debe utilizar una limpiadora a vapor.

7. La placa eléctrica solo puede conectarse a un suministro eléctrico con una impedancia de sisterna que
no exceda los 0,427 ohm. Si fuera necesario, consulte con el responsable del suministro para obtener
mas informacién sobre la impedancia del sistema.

Nota: Puede que algunos modelos incluyan un cable con conector de red. En dicho caso, puede enchufar
directamente el conactor. En el caso de fener un modelo de cable sin conector, desanchufe el conector
después de utilizarlo.
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Método de conexdo apresentado abaixo.
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4.1 CONSEJOS PRELIMINARES

GENERAL:

El aparato debe ser siempre instalado por un técnico autorizado.

Los nifios no deben jugar cerca del oparate. Asegurarse que los nifios se encuentran alejados de los partes colienfes
del aparato cuando éste estd en funcionamiento.

Antes de refirar las cacerolas apagoar los quemadores y las placos eléctricas.

Se aconseja, anfes de la primera utilizacidn del horne, que se penga el misme en funcionamiento durante
aproximadarnente 30 minutos y a lo potencia méxima, a fin de eliminar esos olores sin transmitirlos a los alimentos.
Antes de proceder a la instalacion del aparato, deberd refirarse la pelicula de plastico adhesiva que protege ciertas
partes metdlicas.

Tenga cvidado que durante la preparacidn de las comidas de no derramar grasa o oceite, pues puede inflamar
con la temperotura.

En ningdn caso cubra con aluminio los agujeros del aire del horno, pues pueden impedir la drculacidn del aire y
las hurmos pueden causar dafios en la esmalte.

Instalacion de los ples suminisirados:

Retire los pies, que se encueniran en el interior del horno.
Pida que ofra persona levante la cocina hacia un lado, y enrosque los

pies en los orificios existentes en el fondo de la cocina

No ponga la cocing volcada con los pies hacio arriba, bajo ningdn
conceplo.

Pida ayuda para levantar el ofro lade de |a cocina y enrosque las ofras,

de la misma manera,

Ajuste la alfura deseada, girando los pies por |a parte de abajo.

La cocina, debe quedar nivelada
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4.2 UTILIZACION DEL HORNO ELECTRICO TURBO

Los dos mandos (conmutader y termastale) seleccionan los distintos modos de cocinar, y la temperatura.

@ Luz en el horno
En esta posicion solo la luz del hormo estard en funcionamiento, La luz permanece encendida en las ofras siete
posiciones de utilizacian.

El Descongelar

Lo descongelacion se realiza como si fuese o temperatura ambiente, con la ventajo de ser mucho mas rapido. En
esla posicion, sdlo el ventilador estara en fundonamiento.

= Hormo Estético

Esta parficularmente indicado para codinar coza y aves de corral, y reposteria en general, El procedimiento correcto
para esto es que los alimentos sean introducidos en el horno, cuando éste haya alcanzado la temperatura
seleccionada, esto sefia, cuando se apaga la sefial luminosa. Las resistencias inferior y superior del horno estan
en fundenamiento conjuntamente con el fermostato.

Homo Turbo

Con esta funcién se produce una circulacion del gire coliente, porticulormente indicoda pora cocinar sobre varios
niveles del horno. Lo femperatura programada serd alcanzada en poce tiempo. Los resistencias inferior y superior
del homeo estén funcionando conjuntamente con el termostato. El ventilador esta siempre en funcionamiento.

Resistencia inferior turbo
En esta posicion estd en funcionamiento la resistencia inferior en conjunto con el termostato. El ventilador estd en
funcienamiento.

Resistencia circular turbo
En esta posicion estd en funcionamiento la resistencia circular en conjunto con el termostato. El ventilador estd en
funcienarmiento.

(™) Grin estético
Esta posicién puede ser utilizada para gratinar laspecto seco y dorade de la capa superficial de un alimento pre-
cocinadol. La resistencio del grill estard en funcionomiento conjuntomente con el termostato.

Grill Turbo

Para utilizar el grill, es necesario calentar previamente el horno durante 5 minutos aproximadamente. El calor
proviene de la parte alta, basandose en la iradiocion de rayos infrarrojos, y su use esta indicado para carnes de
pequena espesura. La resistencia del grill estd en funcionamiento conjuntamente con el termostato. En esta posicion
el ventilader estd siempre en funcionamiento.

El horno eléctrico ventilado se debe utilizar en todas sus funciones con la puerta cerrada.
Las portes accesibles pueden estar calientes, si el homo o el grill estan en funcionamiento, No permita que los
nifios acercarse al equipo.

Si el modelo estd equipodo con un sistema de refrigeracian, que empieza o funcionar cuando la termperatura
inferior es mas alta que 600C. Esta caracteristica parmanecerd partes accesibles |panel, manijas y puerta) en la
temperatura minima para evitar quemaduras. Después de apagar el homo, el sistema de refrigeracién puede
trabajar minutos mas 10/15.
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4.3 UTILIZACION DE LA LUZ DEL HORNO

Para su comodidad y economia puede acompafiar los cocinodos sin abrir la puerta del horno, utilizando la luz del
horno.

Para accionar la luz del homo girar el mande hasta lo simbalo. [

En clertos modelos con horno eléctrico la luz se enciende después de que gire el mando del horno y queda
encendido hasta que apague el homo.

4.4 PROGRAMADOR ELECTRONICO

MODO MANUAL [IMAN)

El modo manudl, se selecciona el tiempo de coccién o de finalizacion estd cocinando.
Se muestra el “Manual® simbolo.

La hora del dia aparecera en el disploy de 7 segmentos, a menos que se active el temporizador.

MODO AUTOMATICO [AUTO):

Si se selecciona el iempo de coceidn o el final del iempo de coccidn.

Elinterruptor entra en modo automdatico,

El simbolo "Aute” en lo pontalla hasta que el fiempo de coccion o al final de los extremos de tiempo de coccion

HORA DEL DiA

Establecer hora

Cuande la camara estd encendido, aparece "12:00" y el simbola en la pontalla. Cuando se toca cualquiera de los
controles [+, -, o SELECT), aparece el simbolo "MAN", ¥ se puede ajustar la hora en 5 segundos pulsando - o +.
El iempo se puede ojustar posteriormente tocando repefidamente SELECT hasta que el simbolo parpadee y luego
establecer el fiermpo que se ha descrito anterlormente.

SENSORES (+el

Pressionando toques momentaneos aumenta ou diminui o tempo de um minuto

Pressionando aumenta ou diminul a velocidade do ajuste do tempo automaticamente.
Pressionando constanfemente enfre 2 e 5 segundos (cerca de 3 min / seg)

Pressionando constantemente por mais de 5 segundos (aprex. 20 min / seg)

Dentro de 5 segundos apds a selecgdo de uma funcdo, o tempo do volume do sinal pode ser ajustado com sensor
SET (+] ou SET [-).

HORA DEL Dia

Establecer hora

Cuande la camara estd encendido, aparece “12:00" y el simbole en la pontalla. Cuando se toca cualquiera de los
controles [+, -, o SELECT), oparece el simbolo "MAMN®, y se puede ajustar la hora en 5 segundos pulsando - o +.
El iempo se puede ojustar posteriormente tocando repefidamente SELECT hasta que el simbolo parpodee y luego
establecer el tiempo que se ha descrito anteriormente....

Sensores (+] y [}
Pulsande aumentos tactiles momentaneas o disminuye el fiempeo de un minuto

Pulsando aumenta o disminuye la velocidad del ojuste del tiempo de forma autematica.
Al presionar constantemente entre 2 y 5 segundos (apreximadamente 3 min / seg)

Presionando constante durante mas de 5 segundos laprox. 20 min / seg)

Dentro de 5 segundos después de seleccionar una funcion, el volumen de la sefal de tiempo se puede ajustar
con SET (+] o el sensor SET (.
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Sensor SELECT

Sensor pulsando “seleccione” momentaneomente, se elige la siguiente funcién siguiente.
Sensor con la tecla "SELECT" no cousa ningOn cambio permanente en la funcion,

Al pulsar "SELECT" sensor durante més de 10 segundos, una sefial sonora se produce y el modo SELECT termina
automaticamente

Sensor VOLUME

Paso a través de la secuencia de la funcién hasta que la pantalla muestra la sefial acOstica recogido LI, L2 o L3,
el volumen de la sefial se puede aumentar. Disminuye con el SET (+) o el sensor SET (-
El timbre suena en el volumen seleccionado.

11 - bajo; L2 - medig; L3 - Alta

COMTAMINUTOS

Para vsarlo come un simple temporizador, pulse SELECT varias veces hasta que el simbolo parpodea, ajuste el
tiempo deseado presionande + o - después de unos 5 segundos, el simbolo deja de parpadear y el tiempo
comienza o disminuir, para cambiar la hora o un conjunto de poner o cero, pulse + o -,
Cuando se acabe el fiempo, para opogar el timbre, toque cualquiera de los controles.
El tiempo méaximo que se puede establecer es de 99 minutos

Tiempo de coccidn

Configuracion final de la coceidn

Para empezar a cocinar inmediatamente y establezca el fiempo de coccién :

- Coloque los plotos que se cocinan en el homo y seleccione la funcidn y la temperatura deseada a fravés del dial
de modo y el selector de femperatura.

-y ajuste el tiempo de * Juega SELECT warias veces hasta que parpadee el simbolo coccion en
5 segundos pulsondo + o -,

Después de unos segundos , lo horo actual y reaparece simbolos Auto permanecen habilitadas,
El tiempo de coccion se puede comprobar pulsande SELECT hasta que se seleccione el simbelo , modificado o
puesto a cero pulsando + o -

Al final del tiempo de cocelén , suena el zumbador y el homo se apagard avtomdticamente , la pantalla mestrara
0.00 y parpadea "MAN" . Para desactivar la alarma , pulse cualquiera de los controles , pulse Selecclonar para la
programacion manual de nueva, el simbolo * MAN * deja de parpadear y el horno se puede ufilizar de nuevo.

PROGRAMA HORA INICIO HORA FINAL Y DE COCINA

Para establecer la hora de inicio y hora de finalizacion

- seleccionar la hora pulsando + o -Pulse SELECT hasta que oparezca el simbolo -+ 5 segundos
- se selecciona y muesira el final Toque de nuevo para seleccionar el simbolo + del tliempo de coccién
- Cologue los platos que se cocinan en el homo y seleccione la funcitn y la temperatura deseada usando el selector
de funcidn y el termostato.

El principio de lo coccion se toma del finol del tiempo de coccién de la cocing menos.

5 segundos después de la liberacion de los controles , la hora actual y vuelve a aparecer el simbolo automitico
permanecerd activado y para que el simbolo al comienzo del fiempo de cocdidn .

Cuando se fermina el tiempo de coccidn, ouve- se el pitido y el homo se apagard outomdticomente. Pora desactivar
la alarma, pulse cualquiera de los controles, pulse SELECT para hacer el manual del programador de nueve, el
simbolo MAN deja de parpadear y el horno se puede ufilizar de nuevo.

Para cancelar la programacion, puesta a cero del fiempo de coceldn.

SEGURIDAD PARA LOS NINOS
Para evitar la seleccién no deseada, estableciendo unidad de cambio de funcién tiene una caracteristica de
seguridad para los nifios.
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Blogueo para nifios

La funcién de blequeo para nifios se puede activar durante cualquier hora del dio se muestra en el modo manual,
sin importar el tiempo de coccién o lo hora final de lo coccién se ejecuta en modo outomdtico.

Los bloqueos de funcién para los nifios es activado por el sensor de contacto (+) durante al menos 5 segundos
hasta @ se mostrard el simbolo, A partir de este momento, todas las demds funciones estan bloqueadas.
Excepcion: 5i una funcion, por ejemplo, el tiempo de coccion ha expirado, lo sefial oclstica se puede terminar
tocondo cualquier sensor, mientras que el bloqueo para nifos esta octivado.

Sifoca cualguier sensor y el bloqueo para nifios estd activado escuche un pitide y el simbolo de bloqueo para nifios
parpadea durante dos segundos.

TECLA VOLUME

Paso a frovés de las secuencios de funcidn hosto que la pantalla muestro el elegido aclstica Sefal LI,
L2 o L3, el volumen de la sefial se puede aumentar res. Disminucién con Touchpad SET (+) o SET (-]
La refroalimentacidn acstica suena en el volumen seleccionado.

11-Bajo

L2 - medio

L3 - Alta
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4.5 RECOMENDACIONES PARA LA UTILIZACION

ATENCION:
Las partes accesibles pueden estar calientes cuanda el grill estd en funcionamiento. Los nifies deben mantenerse

apartados del aparato.

Antes de colocar los alimentos en el homo es necesario hacer un precalentamiento de 15 a 20 min..

Nunca utilizar la bandeja de recogida de salsas come bandeja de asados.

5i lo hace la acumulacién de salsas en el fonde podrd provocor dafios personales,
debido a las temperaturas que se producen dentro del horno. 5i las salsas caen
sobre lo quemador pueden incendiar,

La rejilla o bandeja de asados serdn colocadas en la mitad de la altura del horno.
Slempre que se utilice la rejilla para colocar los alimentos a cocinar se pondrd la
bandeja en la parte inferior para recoger las salsas y poner un poco de agua en
la sartén, impide el humo, cuando las gavillas coen

Nunca utilizar el homo sin la goma de clerre colocada.
Durante el funcionamiente del homna, cuidado con el manejo de los elementos del

horro, estos estan calientes.

El funcionamiente del grill con la puerta cerrada permite una mayer rapidez de los cocinados una economia de
energia y no permite olores espalados por la casa.
Se recomienda que:

La rejilla o bandeja de asados sean colocadas en la mitad del horno.

Se evite abrir la puerta durante la caccion para no provacar variaciones de temperatura que van a perjudicar el

cocinado y aumentar el consumo de energia,
Se visualice la coccidn a trovés del cristal de la puerta del hormnao.
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Vista general del producto
1 4 5 1. Zona de cocinado 1500W con Booster 2000W
— g 2Zona de cocinado 2000W con Booster 2500W
2 N 3. Zona flexible izquierda 3000W con Boosfer 3500W
: [
| } 4. Zona de cocinado 2000W con Booster 2500W
| - 7 5. Zona de cocinado 2000W con Booster 2500W
e o 6. Zona de cocinado 1500W con Booster 2000W
i e - 7. Zona flexible derecha 3000W con Booster 3500W
| ‘ 8. Placa de vidrio
2 9 6
9. Panel de control
Panel de control

S
wa)

Ne®  [w)
[wo

W g
AH—

1. Simbolo de zona de codinado
2. Boton ON/OFF
3 y 4. Indicador de zona flexible izquierda y derecha

Panel de control

#1 #2 #3 #4 #5

Notas: Los diagramas de los productos en el manual son tan solo una referenda, puede haber
una ligera diferencia debido a las confinuas mejoras del producto.
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Antes de utilizar su nueva placa

* Leq esta guia, prestando especial atencidn a la seccidn "Advertencias de seguridad”.
» Retire cualquier pelicula protectora que pueda haber quedado en su nueva placa de coccin eléctrica.

Uso de los controles tactiles

» Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar presion.

« Utilice la yema del dedo, no su punta.

» Escuchard un pitido cada vez que se registre un foque.

s Aseglrese de que los controles estén siempre limpios, secos y que ningdn objeto (por ejfemplo, un
utensilio o un pafial los cubra. Incluso una fina pelicula de agua puede provocar que los controles sean

dificiles de utilizar.
= é/
¥ 4 X

Escoja la bateria de cocina adecuada

s Utilice Onicamente utensilios de cocina con una base
adecuada para la coccidn por induccion, Busque el simbolo
de induccién en el envase o en el fondo de la olla.

* Puede comprobar si su bateria de cocina es adecuada realizando una
prueba de imanes. Mueva un iman hacia la base de la alla. Si se atraen,
la sartén serd apta para la placa de induccion.
* Si no dispone de imén:
1. Vierta un poco de agua en la sartén que quiere examinar,
2. Si no aparece el simbolo en la pantalla y el agua se calienta, la sartén es apta.
# Los utensilios de cocina fabricados con alguno de los siguientes materiales no son adecuados para una
placa de induccién: acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnéfica, vidrio, madera,
porcelana, ceramica y loza.
# Las placas de induccion estan fabricadas con vidrio ceréimico liso, el calor procede de una bobina de
induccién magnética que calienta los utensilios, pero no la superficie de cocd n. El calor del utensilio se
fransmite a la comida.
 Es importante que ufilice Gnicamente sartenes de metal especificamente disefiadas y/o aprobadas para
su uso en placas de induccidn. No permita que las zonas de calor enfren en contacto con melamina o
contenedores de plastico.
¢ Puede que la placa de induccidn no detecte las sartenes con un didmetro inferior a los 140 mm.

Mo utilice utensilios con bordes irregulares o bases curvadas.
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X X

Asegurese de que la base de la sartén es lisa y se apoya firmemente en el vidrio, ademas de ser del mismo
tamafio que la zona de cocinado. Si utiliza una cazuela o sartén mas pequefias, puede que afecte a su
eficiencia, Centre siempre la sartén en la zona de cocinado,

X XX

Levante siempre las sarfenes de la placa; no las arrastre o p odria rayar &l vidrio.

5¢C

Notas: Puede utilizar cualquier tipo de cazuela o sartén en la placa ceramica.

Dimensiones de sartén sugeridas para la placa de induccién

Las zonas de cocina se adaptan automdticamente al didmetro de la sartén hasta cierto limite. No obstante,
parece que la base de esta sartén tiene un didmetro minimo con arreglo a la zona de cocinado

comespondiente. Para que la placa ofrezca la maxima eficacia, coloque la sartén en el centro de la zona
de cocinado.

Didmetro de base de las cazuelas:

Zona de cochado  Minimo mm/ | Maximo fmmy
160 mm 140 160

180 mm 140 180

210 mm 160 I 210

280 mm 230 280

Zonas flexibles 200 400 X 200
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Uso de la placa

Comenzar a cacinar

1. Después de «conectarla a lo red elécrica, enciéndala. ©
Mantenga pulsado e boton de control ON/OFF © durante unos 3 segundos \.\\
hasta que olga un “bip* para encender la placa de coccidn. Ahora la placa entra

en modo de espera, todos los indicadares de configuracién de calor y los

indicadores de configuracion del temporizador muestran "-*

2. Coloque una sarién adecuada en la zona de cocinado que quiere utilizar.

& Asegirese de que el fondo de la olla y la superficie de la zona de coccién
esfén limpios y secos. S
3. Configure el nivel de calor de la zona de cocinado ~
# Ajuste la temperatura cambiando el mando de la zona de coccidn que desee

usar, el valor se gjustara de 0 a 9, b, girande circularmente.

i

AW

Notas:

1. Tras conectarla a la corriente, al encenderla, el zumbador de la placa de coccién emite un pitido, fodos
los indicadores se encienden durante 1 segundo y luego se apagan.

2. Con la placa en modo de esperq, y si no se utiliza en el plazo de 1 minuto, esta se apagard
autorndticamente y el zumbador emitird un pitido.

3. Para encender la placa, pulse el boton ON/OFF y manténgalo pulsado durante aproximadamente
3 segundos; para apagarla, solo debe pulsar el botdn ON/OFF de nuevo.

4. El nivel de potencia puede djustarse de 0 a 9, B y Flexi en los mandos n® 1y n® 5. En el caso de los
mandas n.° 2, 3 y 4, estos pueden ajustarse de 0 a 9 en circulo.

5. £l indicador de ajuste de calor de lo zona seleccionada parpadea cuando se esta ajustando. Tras la
configuracién, el nimero parpadeard durante 5 segundos y se detendrd, momento en el cual se habré
confirmado el ajuste realizado.

Apagado de la placa

1. Puede apagar la zona de cocinado simplemente ajustando el nivel de
calor a 0, hasta que el indicador muestre *-".

2. También puede apagar toda la placa tocando el botén ON/OFF ©
Botdn de control.

Nota: Si hubiera un corfe de luz durante el cocinado, todos los ajustes se cancelaran. Debe girar el mando
hasta 0 de nuevo y luego volver a seleccionar el nivel de calor.

Nofa: El ventilador de refrigeracion de la placa de induccién permanecerd encendido durante un minuto
después de que la placa se apague.
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Uso de la funcidn Booster de la placa de induccidn

Algunos modelos de la placa de induccién pueden tener una o mds zonas de cocinado con funcién
Booster. Puede ufilizar la funcién «Boosters para aumentar la potencia de lo zona de cocinado perfinente
hasta el maximo durante 5 minutos. Esta funcién puede reducir el fiempo de cocinado, algo muy
conveniente cuando se cocina con prisa.

Para utilizar la funcidn Booster cuando se estd utilizando la placa, siga las siguientes
instrucciones:
1. Aseglrese de que la placa estd encendida.
Pulse el botén ON/OFF durante 3 segundos para encender la placa.
2. Gire el mando hasta la posicién b, el indicador de la zona de calor mostrara "b" y parpadearda durante
5 segundos, luego dejard de parpadear, y se acfivarad la funcion Booster.

Nota:

1. Cuando se utiliza la funcién del potenciador (Booster), si la otra zona de coccidn en direccidn vertical no
funciena al mismo tiempo.

2. Después de que el Booster finalice una vez transcurridos los 5 minutes, la zona de cocinado reducird el
nivel de potencia gradualmente cada 5 minutos.

Cancelar la funcidn Booster

- Puede cancelar la funcién Booster girando el mando para ajustar el nivel de potencia.

Zonas flexibles de la placa de induccion

Algunos modelos pueden incluir una o varias zonas de cocinado flexibles. Estas zonas de cocinado
flexibles pueden ufilizarse como una Onica zona o como dos zonas independientes, adaptandose a
nuestras necesidades de cocinado.,

Las zonas flexibles estan compuestas por dos inductores independientes que pueden controlarse por
separado. Cuando funcionan comae una sola zona, los utensilios pueden moverse de una zona a otra
dentro de la zona flexible y mantener el nivel de potencia de la zona de cocinado de la que procedian, y
la parte que no estd cubierta por ningdn utensilio se apaga automaticamente.

Importante: Asegirese de colocar los utensilios cenfrados en la zona de cocinado Unica. En el caso de
sartenes grandes, ovaladas, rectangulares y alargadas, asegirese de colocar las sartenes centradas en
la zona de coccién cubriendo ambas cruces.
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Activacion de la zona de induccion flexible

Para activar la zonda flexible izquierda como una Gnica zona grande, primero gire el mando n.° 1hasta Flexi
hasta que se muestre un indicador rojo en el vidrio; luego, puede ajustar el nivel de potencia girando el
mando n.’° 2 de 0 a 9 girandolo.
Para activar la zona flexible derecha como una Onica zona grande, primero gire el mando n.® 5 hasta Flexi
hasta que se muestre un indicador rojo en el vidrio; luego, puede ajustar el nivel de potencia girando el
mando n.® 2 de 0 a 9 girGndolo.
Cuando la zona flexible esta en funcionamiento, el indicador anterior correspondiente al botén de control
de la zona flexible se enciende.

Desaclivacion de la zona de induccion flexible

Para desactivar la zona flexible cuando estd funcionando, gire el mande n.°1 hasta ofro nivel de potencia.
El indicador se apagard en cuanio se desactive.

Deteccién de sartén y elementos pequefios

Si la pantalla de la placa de induccién muestra «...» alteméandose con el gjuste de
calor:

e no ha colocado la sartén en la zona de coccion correcta o,
# o sartén que estd utilizando no es apta para cocinas de induccién o,
| sartén es demasiado pequefa o no estd centrada adecuadamente en la zona de cocinado,

Notas:

1. La placa no emite calor a no ser que haya un utensilio apto en la zona de cocinado.

2. Lo pantalla se apagara después de 2 minutos si no se ha colocado un utensilio apto.

3. Cuando se coloca en la placa una sartén de un tamafo incorrecto o que ne sea magnética
(p. &j., aluminio) o se deja algin arficulo pequenc encima (p. ej., un cuchillo, un fenedor o una llave), la
zona de cocinado correspondiente se apagard autordticamente en un minuto.
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Aviso de calor residual

Tenga cuidado con las superficies callentes

Cuando la placa haya estado funcionando durante algin fiempo, habré algo de calor H O
residual. La lefra * H * aparece en el indicador de configuracion de energia para advertirle
que se mantenga alejodo de ella.

También puede utilizarse como una funcién de ahorro de energia:

si quiere calentar mas sartenes, utilice la placa que sigue caliente,

Apagado automdtico

Otra funcién de seguridad de la placa es el apagado automdtico. Este ocurre cuando se olvida de apagar
una zona de cocinado. Los tiempos de apagado por defecto se muestran en la siguiente tabla:

Nivel de potenciayo 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Temporizador de trabajo 8 8 8 4 4 4 2
predeterminado (hora)

Proteccidn frente a sobrecalentamientos

Se ha equipado un sensor de femperatura que monitoriza la temperatura interior de la placa. Cuando se
detecta una temperatura excesiva, la placa inferrumpe el funcionamiento automaticomente.

Directrices de cocinado

Tenga cuidado al freir, ya que el aceite y la grasa se calientan con rapidez, especialmente cuando se usa
la funcién Booster. El aceite y la grasa pueden arder espontaneamente a temperaturas extremadamente
altas, y esto podria provocar un incendio.

Consejos de cocina

« Cuando la comida empiece a hervir, reduzca la potencia.

« Usar una tapa reducira los fiempos de coccion y ahorrara energia al retener el calor.

* Minimice la cantidad de liquido o grasa para reducir los fiempos de cocinado.

* Empiece a cocinar a fuego alto y reduzca el nivel cuande los alimentos se hayan calentado por completo.

Hervir a fuego lento y cocinar arroz

® La coccién a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicidn, a unos 85°C, durante la misma,
las burbujas apenas suben ocasionalmente a la superficie del liquido de coccidn. Esta técnica es la clave
para cocinar sopas deliciosas y guisos fiernos, porque los sabores se desarrollan sin que la comida se
pase.
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También debe cocinar las salsas con base de huevo o espesadas con harina por debajo del punto de
ebullicién.
# Para asegurar una coccidén adecuada en el tiempo recomendado, es posible que algunas tareas, como
cocinar arroz ufilizando el mé&todo de absorcion, requieran una configuracién de temperatura superior a
la minima.

Sellar filetes

Para cocinar filetes sabrosos y jugosos:

1. Deje la came a temperatura ambiente durante 20 minutos antes de cocinarla.

2. Caliente una sartén con base pesada.

3. Unte los dos lados del filete con aceite. Eche un poco de aceite en la sartén caliente y luego coloque la
carne en la sartén.

4. Solo dé la vuelia al filete una vez durante el cacinado. El fiempo de cocinado exacto dependerd del
grosor del filete y el punto de cocinado que desee. El tiempo puede variar entre 2 y 8 minutos cada
lado. Presione el filete para calcular el punto de cocinado; a mayer firmeza, més «pasados estard.

5. Deje que el filete repose en un plato caliente durante algunos minutes para que se relaje y esté fiemo
antes de servir.

Para hacer revueltos con verduras

1. Use un wok de cerdmica con base plana o una sarién grande compatible.

2. Tenga todos los ingredientes y equipo preparado. El revuelto debe hacerse rapido. 5i va a cocinar en
grandes cantidades, cocine la comida en porciones mds pequefas.

3. Precaliente la sarfén brevemente y anada dos cucharadas de aceite.

4, Cocine la came antes y déjela reposar en un entorno caliente,

5. Saltee las verduras. Cuando estén calientes pero sigan crujientes, baje la potencia a un nivel més bajo,
vuelva a ahadir lo came a la sarfén y afiada la salsa.

6. Saltee los ingredientes suavemente para asegurarse de que se han calenfado fotalmente.

7. Sirva inmediatamente.
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Ajustes de calor

Los siguientes ajustes son a efectos orientativos. El gjuste exacto dependera de factores como la bateria
de cocina y la cantidad a cocinar. Experimente con la placa hasta encontrar los ajustes que mejor encajen

con usted.
Ajuste de calor Idoneidad
1-2 s calentamiento delicado para pequefias cantidades de alimentos
» derretir el chocolate, la mantequilla y los alimentos que se queman
rapidamente

e coccién a fuego lento

s calentamiento lento

3-4 e recalentamiento

 coccién a fuego medio/alto
e coccion del arroz

5-6 s panqueques
7-8 e salteado

s coccion de la pasta
9 » revueltos

e funcion de dorar
e Hervido de sopas
s Hervido de agua
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E INSTRUCCIONES DE MANTENIMENTO Y LIMPIEZA

Atencién:
Antes de proceder a cualquier accidn de manfenimiento y limpieza debe desconectar el aparato de lo red eléctrica
y cemar la vahwla de la bormbona de gas o la llave de corte répido de lo red de gas.

El fabricante declina toda responsabilidad en la limpieza y mantenimiento no se cumplen y no es responsable de
los dafios derivados de una mala limpieza o limpleza inadecuada

LIMPIEZA GENERAL

Un buen mantenimiento y limpieza en cada utilizacién aumenta la vida de su aparato y permite una utilizacidn sin
problemas.

Unidad de limpieza se debe redlizar con la unidad fria y después de cada uso.

Mo se debe hacer la limpieza y mantenimiento con el aparato caliente.

Mo usar nunca polvo de piedro, estropojos de ocero o acido para efectuar la limpieza de ko cocina,

Las piezas de ocero inoxidable deben limpiarse con agua caliente y un detergente no abrasivo o jabén después
de la limpieza se debe secar con un pafio seco y suave para no quitar las manchas o arafazos.

Puede utilizar un spray de limpiezo de acero inoxidable y un pafio de microfibra,

No deje utensilios de acero comin en contacto con el acero inox, sobre todo si estan himedas o mojadas que
causa manchas, costras deben ser removidos tan pronto inmediatomente con agua caliente y detergente.

No utilizar productos acidos.

El polve depositado sobre el acero inoxidable en ambientes marinos o industriales, puede causar dafios y la
corrosion en el acero inoxidable.

Limpiadores quimicos agresivos no aptos para el acero pueden causar alogques corrosivos.

El cristal de la puerta del horno debe limpiarse con agua caliente y un estropajo de nylon humedecido en un
detergente coman,

Dejar bajar ka temperatura y limpiar con una esponja himeda y un detergente comin.

Debe evitarse frotar el panel de mandes, porque esto puede hacer desaparecer las inscripciones contenidas en
el mismo.

Se recomienda la limpieza del panel e de los mandos, a cada ufilizacién.

Las parrillas esmaltadas de la encimera preden ser colocadas en el lavavaijillas,

o limpiados con agua caliente y detergente comin, puede ufilizar un cepillo de cerdaos.

Las cocinas no se deben limpiar con aparatos a vapor.

LIMPIEZA DEL HORNO
El hormna debe limpiarse con agua coliente y un estropajo de nylon humedecido en un defergente comin.

El horno es de esmalte easy to clean que permite una fadl limpieza, sin necesidad de ufilizar detergentes abrasivos
Meo utilizar detergente abrasivo para la limpieza del cristal de la puerta del horno.

RETIRAR REJILLAS LATERALES DEL HORNO

Para facilitar la limpieza de estas rejillos loterales de cromo se puede quitar,
Siga los instrucciones de 1a 3 paro desmantelor las rejillas laterales del homo.
Para el montaje seguir las Instrucciones en el sentido inverso.
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1. Levante la parrilla en la vertical y refirar la insercién en
la ranura en la parte delantera del hormeo

2. Mover la parrilla en la direccion indicada por lo que se
mueve en la ranura a lo largo de lo costa del homo

3, Levante la parrilla en la vertical y quitar el pasador en|
la ranura en la parte trasera del homo

Las guias de acero inoxidable que apoyan la bandeja esmaltada pueden ser removidas y colocadas en fres niveles
de parrillas laterales,

LIMPIEZA DE LA PUERTA DEL HORNO

Mao use limpiadores abrasivos ni rascadores metdlicos afilodos para limpior el cristal de lo puerta del hormo ya que
pueden rayar la superficie, lo que puede resular en retura del vidrio.

EXTRACCION DE LA PUERTA DEL HORNO PARA LA LIMPIEZA

Para una limpieza completa, se aconseja quitar la puerta de la siguiente manera:

- Ajustar lo puerta abierta

- Gire los soportes de las bisagras inferiores hacdia arriba hasta enganchar las bisogras superiores

- Ajustar la puerta entreabierta, a continuacian, levante suavemente para quitas las bisagras de las ranuras
inferiores

- Retirar la puerta superior y dos bisogras de sus asienfos

- Limpiar y volver a montar la puerta inviriendo los pasos anteriormente mencionados.
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LIMPIEZA DEL CRISTAL INTERIOR:

- Para retirar el cristal interior de la puerta del homo, presionar la patilla (&), y
refirar los topos superiores [B).

- Mover el cristal [C), hasta salir de los topos inferiores (D).

- Retirar el cristal e limpiar el cristal con agua tibla y esponja de nylon comn
empapado en defergente.

- Para colocar el cristal interior en la puerta del horne, colocar el cristal sobre
los montantes.

- Hacer mover el cristal, hasta encajar en las ranuras de los topos inferiores
(D).

- Colocar los topos superiores (B

SUBSTITUCION DE LA LAMPARA DEL HORNO:
Atencién:
Desenchufar el aparato de la toma de corriente antes de proceder a la substitudan de la lampara.

Después de apagar la alimentacion eléctrica, retirar la lampara y substituida por una adecvada con las siguientes
caracteristicaos:

Voltaje: 220 - 230 V

Potencia: 15 W / 25 W (De acuerdo con los modelos)
Casquillo fipo: E14

Colocar la proteccion del cristal y encender el aparato.

Limpieza de la superficie de la placa

Limpie los derrames de la superficie de la placa de coccion lo antfes posible fras su uso. Aseglrese siempre
de que la superficie esté lo suficientemente fria antes de limpiarla.

Utilice un pafio suave o papel de cocina para limpiar la superficie. 5i el derrame se ha secado en la
superficie, es posible que deba usar un limpiador de vidrio vitroceramico especializado, que estd
disponible en la mayoria de los supermercados.

No utilice ofros limpiadores abrasivos y/o estropojos metdlicos, efc., ya que pueden rayar la superficie de
vidrio cerGmico de su placa.
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Consejos y frucos
En caso de £Como? importante:
Suciedad diariaen el 1. Desconecte la fuente de alimentacién. | * Cuando apague la fuente

vidrio (huellas dactilares,
marcas, manchas de
comida o derrames no
azucarados en el vidrio)

2. Aplique un limpiacristales
vitroceramico mieniras el cristal esté
todavia templado (jpero no caliente!]

3. Aclare y seque con un paiio limpio o
una toalla de papel.

4. Encienda la fuente de alimentacion de
la placa.

de alimentacion de la
placa, no habra indicacion
de 'superficie calienfe’,
ipero puede que la zona de
coccidn esté adn caliente!
Extreme las precauciones.

* Estropajos de alta
resistencia, estropajos de
nailon y agentes de
limpieza fuertes/abrasivos
pueden rayar el cristal. Lea
siempre la efiqueta para
comprobar si su limpiador o
esfropajo es adecuado.

* No deje nunca residuos
de limpieza en la superficie
del cristal de la placa: el
cristal puede mancharse.

Residuos de ebulliciones,
derrefimientos y derrames
de azicar caliente

Refirelo inmediatamente utilizando una
espatula para pescado, un cuchillo de
paleta o un raspador adecuado para
vidrio cerdmico de placa, pero tenga
cuidado con |as superficies calientes de
la zona de coccian.

1. Desconecte la fuente de dlimentacion.
2. Sujete la cuchilla o el utensilio en un
angulo de 30° y raspe la suciedad o el
derrame hacia una zona fria de la placa
de coccion.

3. Limpie la suciedad o derrame con un
pano de cocina o una tealla de papel.
4. Siga los pasos 2 a 4 para 'Suciedad
diaria sobre la superficie’ mencionados
anteriormente.

« Elimine lo antes posible
las manchas ocasionadas
por dlimentos derrefidos y
azucarados, asi como los
derrames. Si se dejan
enfriar sobre el vidrio,
pueden ser dificiles de
quitar o incluso dafar
permanentemente la
superficie del vidrio.

* Peligro de corte: con
cubierta de seguridad
refraida, la hoja del
raspador muestra el
aspecto afilado de una
cuchilla de afeitar. Utilicelo
con extremo cuidado y
guardelo siempre en un
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lugar seguro y fuera del
alcance de los nifios.
Salpicaduras en los 1. Desconecte la fuente de alimentacién. = Es posible que la placa de
controles tactiles 2. Limpie los restos coccion emita un pitido y se
3. Limpie el area de control tactil con una  apague sola, y que los
esponja o un pafio limpic y himedo. mandos tactiles no
4, Seque completamente el area con funcionen mientras haya
una toalla de papel. liquido sobre ellos.
5. Encienda la fuente de alimentacion de  AsegUrese de secar el area
la placa. de control tactil antes de
volver a encender la placa
de coccién.
Mantenimiento de la placa

Si encuentra que algo va mal con su placa de coccidn, antes de ponerse en
contacto con el servicio técnico o con el establecimiento en donde la haya
adquirido, compruebe si a confinuacion:

1. El aparato no recibe corriente;

- Compruebe si se ha producido un corte de eleciricidad en su vivienda;

- Compruebe si el aparato esta bien conectado a la red eléctrica;

- Ha transcurrido el tiempo del temporizador predefinido;

- Ha alcanzado el tiempo limite de coccidn mas prolongada y se ha activado el apagade automdtico;

- Hay liquido hirviendo sobre el panel de control tactil y los dispositives de proteccién contra
desbordamiento se apagan automaticamente;

2. Los botones del panel de control tactil no se pueden aclivar:

- Esta activada la funcidn de "Blogueo infantil®, ([aparece "Lo” en el indicador del temporizador).

- 5e ha activado la profeccidn activa contra desbordamientos por la presencia de liquidos o un pafio
homedo sobre el panel de control;

3, Tras el cocinado, se muestra una "H" en la pantalla:

- Esto es normal. La placa de coccién cuenta con funciones de seguridad de aviso de calor residual.
Permanecerd encendida hasta que la superficie esté lo suficientemente fria para poder tocarla.

4. Tras su apagado, el ventilador de la placa de induccion sigue funcionando durante un rato:

- Es normal, esto es para ayudar a que los aparatos se enfrien completamente,

5, Algunas sarfenes emiten crujidos o chasquidos durante el uso de la placa de induccién:

- Es normal que escuche este sonido mientras las bobinas de induccién estén en funcionamiento. Tenga
en cuenta que debido a los diferentes acabados de sus ufensilios de cocing, dichos sonides pueden
variar ligeramente.

6. El cristal se estd rayando:

- Compruebe si utiliza utensilios de cocina inadecuados, como aquellos con bordes rugosos.

- Compruebe si se estan utilizando estropajos o productos de limpieza inadecuados y abrasivos.
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Inspeccion de averias de la placa de induccion

Si se produce una anomalia, la placa de induccion entrara automaticamente en estado de proteccion y

mosirard los cadigos de profeccion correspondientes:

Problema | Posibles causas +Qué hacer en este caso?

El/E2 Tension de alimentacién anormal Compruebe si la fuente de alimentacién
funciona correctarnente y una vez lo haya
hecho, proceda a su encendido.

E3 Alta temperatura del sensor de la olla Compruebe si no hay liquido en la olla,
liénela de liquide y vuelva a ponerla en

E5 Alta temperatura del sensor de Par favor, reinicie una vez que la

temperatura IGBT

placa de induccidn se haya enfriado.

Para fodos los demas codigos de error, apague y llame a su proveedor de servicios.

[ controL oL PrODUCTO

La firma constructora certifica gue este aparato fue objeto del control de calidad de las verificaciones sigulentes:

- Funcionariento de los componentes eléctricos.

- Rigidez dieléctrica,

- Continuidad del circulto de tierra.

- Estanquidod.

- Funcionamiento y regulacion de lo parte de gas con un fipo de gas.

- Funcionamiento de las valvulas de sequridad.

- Control estético.

Anténio Meireles, 5.A.

Rua D. Afonso Henrigues | 235 - 4585-322 Gandra FRD
Apartado 49 - 4584-909 Paredes Portugal
wwwmeireles pt - Manual Disponivel no website
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CARACTERISTICAS TECNICAS

dbnat —
QUEMADORES

ELECTRICIDAD E913
Potenciador 210 mm 2000/2600W 1
Potenciador 180 mm 2000/2600W 2
| Potenciador 160 mm 1500/2600W 2
Homo 3800w E
| Resistencia circular 3000W E
| Grill 2800W E
Capacidad del horno (en litros) 1211

11000 W
Potencia eléctrica maxima (W) 3800 W [ HORNO )
7200 W [PLACA)

Suministro eléctrico 380-415 V 3N
Intensidad méaxima 48 A
ICable eléctrico (HO5 RR - F) 5G 2,5mm
Dimensiones de la cocina: AnxPrxAl (mm) 900%615x940
Dimensiones del paquete: AnxPrxAl [mm) 960x690x1005
Peso: Neto / Bruto [kq) 76/79,5kg

EE Quemador - EE Mesa - IEE Homo - De acverdo con (EU) 66/2014
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